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EDITO

Mesdames, Messieurs,,

Avec I'ensemble de I'équipe de DESTINATION NANCY, nous sommes heureux de vous retrouver a 'occasion
de cette nouvelle et tant attendue 3°™ édition du Salon du Brasseur au Parc des Expositions de Nancy, qui
signe la reprise de notre activité.

Avec plus de la moitié de la production frangaise, le Grand Est s'impose comme la région leader en France,
conférant ainsi toute sa crédibilité a notre événement. Ce salon initié il y a une vingtaine d’années par le
Musée Frangais de la Brasserie et son Président Benoit Taveneaux sur la commune de Saint-Nicolas-de-Port
accueille cette année 160 exposants sur plus de 6 000 m’. Parmi eux, ce sont prés d’une cinquantaine de
fournisseurs internationaux qui sont venus afin de vous présenter leurs produits et services en lien avec I'activité
des brasseurs.

Si la filiere brassicole a été fortement impactée ces derniers mois, le soutien et les actions menées par le
Syndicat National des Brasseurs Indépendants et Brasseurs de France ont contribué a son maintien.

De plus, la brasserie artisanale a pu poursuivre sa croissance de par I'engouement des consommateurs pour
des produits de qualité. C'est pour cette raison que nous accueillons des exposants a destination des brasseurs
amateurs, et non plus uniquement professionnels.

Temps forts du salon, les ateliers et conférences techniques animés par des intervenants reconnus dans le
secteur vous sont proposés au cours de ces deux journées de découvertes.

Linnovation a toujours été au coeur de la filiére brassicole, dans le but de séduire de nouveaux consommateurs,
ou d’améliorer sa production. Au siécle dernier, elle passait par d’anciennes traditions comme la Biére de Noél,
les biéres sans alcool, agrémentées de liqueur, de vodka etc. Dans cette continuité, le Salon du Brasseur a fait
le choix de mettre, lui aussi, innovation a ’honneur en proposant pour la premiére année le Trophée Brassinov.
Ce concours, réservé aux exposants, récompensera les innovations de toute la filiére malterie et brasserie, des
matiéres premiéres aux consommateurs de biére.

Dimanche, en cldture du Salon du Brasseur, le Marché Biéres & Saveurs permettra de découvrir la culture
brassicole, et notamment celle du territoire, dans une ambiance conviviale.

L'entrée est offerte, une raison de plus pour venir profiter de cette journée !

Nous vous souhaitons une agréable découverte et espérons vous accueillir sur nos événements de la filiére

brassicole.

Francois WERNER Beatrice CUIF-MATHIEU

Président du Conseil d’Administration Directrice Générale de DESTINATION NANCY
de DESTINATION NANCY Commissaire Générale des Salons



® EDITO
DU PRESIDENT
DU MUSEE FRANCAIS
DE LA BRASSERIE

Alors que nous voyons poindre la fin de la pandémie qui a gravement impacté tous les secteurs d’activité, nous

constatons avec plaisir que la plupart des brasseries se relévent et veulent aller de I'avant.

C’est I'impression que donne I'engouement des brasseurs et des fabricants ou revendeurs de matériel pour
ce salon. Plus de 150 emplacements ont été réservés et les demandes de billets d’entrée sont nombreuses.

Gageons que les échanges soient enrichissants pour chacun.

L'accord entre DESTINATION NANCY, gestionnaire du Parc des Expositions et le Musée Francais de la
Brasserie, initiateur du salon, a été renouvelé par la signature d’une nouvelle convention établie pour six ans.
La dynamique ainsi créée permet a cette manifestation d’accéder a un statut de leader en France dans le
domaine de la technologie brassicole. Cette position se trouve renforcée par I'implication des deux syndicats

professionnels du secteur : Brasseurs de France et le Syndicat National des Brasseurs Indépendants a nos cétés.

Alinsi, nous sommes persuadés que chacun - exposants, conférenciers, élus, bénévoles, personnel du Musée
Frangais de la Brasserie et de DESTINATION NANCY - aura a cceur de donner a ce salon encore plus d’éclat

que les précédents.

Je les en remercie par avance.

Bon vent au Salon du Brasseur 2021!

Benoit TAVENEAUX
. Président du Musée

Francais de la Brasserie



DESTINATION NANCY

DESTINATION NANCY est la porte d’entrée unique pour la promotion touristique,
Porganisation et 'accueil d’événements sur le territoire de la Métropole du Grand Nancy.

Elle exerce aujourd’hui quatre métiers complémentaires :

* L'accueil d’événements sur les sites du Centre de congrés Prouvé et du Parc des Expositions ;
« L'organisation d’événements dans ces sites ;

« La promotion de la destination et de I'ensemble de ses adhérents ;

« L'Office de Tourisme Métropolitain ‘

La société est présidée par le Frangois WERNER, Vice-Président de la Métropole du Grand Nancy
et Maire de Villers-lés-Nancy, et dirigée par Béatrice CUIF-MATHIEU, également Commissaire Générale
des Salons. Aurélie HENNEBERT, Directrice des Salons pour :

* Le Salon Habitat Déco, Métiers d’Art et Antiquaires - du jeudi 24 au lundi 28 février 2022
« La Foire Expo de Nancy — du samedi 4 au dimanche 12 Juin 2022
« Le Salon du Brasseur, salon technique leader en France pour les brasseurs professionnels
et amateurs, en co-organisation avec le Musée Frangais de la Brasserie - vendredi 21 et samedi 22 octobre 2022
« La Féte des Biéres pour les amateurs de biere et de gastronomie qui regroupe la soirée Festive

le samedi 22 octobre et le Marché Biéres & Saveurs le dimanche 23 octobre

®
EN PARTENARIAT
AVEC LE MUSEE FRANCAIS
DE LA BRASSERIE

Depuis 2018, DESTINATION NANCY et le Musée Francais de la Brasserie, co-organisent le Salon du

Brasseur et le Marché Biéres & Saveurs au Parc des Expositions de Nancy.

Cette co-production s'inscrit dans la durée pour contribuer au développement de ces deux événements tout en
conservant leurs forces et leurs particularités. Le Salon du Brasseur et la Féte des Biéres s'installent en 2021
pour la troisiéme année au Parc des Expositions de Nancy dans deux halls sur une surface de prés de 9000 m?

regroupant plus de 220 exposants, professionnels et artisans réunis.

L'édition 2022 est dés maintenant a noter dans les agendas du 21 au 23 octobre 2022.



ECORESPONSABILITE
OPERATION o
SENSIBILISATION

Engagée depuis de nombreuses années en faveur du développement

durable et certifiée ISO 20121 (la référence internationale en matiére
d’écoresponsabilité dans I'événementiel), DESTINATION NANCY

travaille sur la thématique trés concréte des déchets produits a

2021

etabllssement engage

=qui
W tri

CITE®

I'occasion de ses salons.

Lors de la derniére édition du salon en 2019, une expérimentation
sur le tri des déchets avait été mise en place avec ADELPHE pour
tester un dispositif de tri. Forte de cette expérience DESTINATION
NANCY sallie aujourd’hui a la Métropole du Grand Nancy pour
sensibiliser a la fois les exposants et les visiteurs et encourager au

maximum le tri.

« Aujourd’hui notre priorité est de sensibiliser ! Bien sdr nous n’avons pas attendu 2021 pour travailler sur la
gestion des déchets de nos événements ! Depuis des années déja nous faisons en sorte de réduire au maximum
nos déchets a la source et travaillons avec la Boutique du Réemploi qui trie tous les déchets lors des montages
et démontages. Bois, cartons, métal, plastique, tous ces déchets sont triés et traités dans les bonnes filiéres.
La moquette quant a elle est donnée a tous ceux qui sont intéressés pour la réutiliser, généralement des

associations et des écoles.

Aujourd’hui nous nous concentrons sur les déchets tels que les cannettes, les gobelets, les bouteilles, etc.
Car malheureusement si le tri est entré dans les meeurs dans les foyers, il est encore rare de pouvoir trier
correctement ses déchets lors d’événements comme des salons, faute de dispositif ou de consignes adaptées. »
explique Aurélie HENNEBERT, Directrice des salons.

Les actions de sensibilisation seront assurées par le pdle déchets de la Métropole du Grand Nancy :

* Les ambassadeurs de la prévention et du tri feront le tour de tous les stands pour expliquer a chaque exposant
comment réaliser le tri. En effet les exposants viennent d’autres régions et d’autres pays dans lesquels les
consignes de tri et les couleurs des bacs sont bien souvent différentes.

* Les équipes de nettoyage seront elles aussi formées aux bons gestes de tri.

« Les visiteurs se verront proposer une animation « scéne de tri » le dimanche 24 octobre a l'occasion du
Marché Biéres et Saveurs.

Enfin des poubelles repérables facilement avec des consignes claires seront accessibles partout sur le site.

DESTINATION NANCY est signataire de la charte d’engagement QUITRI, portée par Citeo, et s’engage, pour la

mise en place du tri au sein de ses événements.

—@—



LE SALON TECHNIQUE LEADER EN FRANCE POUR
LES BRASSEURS PROFESSIONNELS ET AMATEURS

T -
DUJ 22 & 23 OCTOBRE 2021
u BRASSEUI

DESTINATION

PARC EXPO > NANCY *Nancy

INFOS PRATIQUES

LE SALON DU BRASSEUR

Le Salon du Brasseur est le salon technique leader en France pour les brasseurs professionnels
et amateurs.

DATES & HORAIRES
Vendredi 21 et samedi 22 octobre - 9h00 - 18h00.

TARIF

Entrée plein tarif : 5€

CONFERENCES

Les conférences sont accessibles a tous, et leur acces est inclus dans le prix d’entrée du salon.
La liste des conférences est a retrouver en pages 14 & 15.

ATELIERS

Les ateliers nécessitent une inscription préalable et le nombre de places est limiteé.
Le programme des ateliers est a retrouver en pages 14 & 15.

RESTAURATION

Ouverture de la brasserie Le Bazin vendredi et samedi de 12h a 14h.
Restauration rapide par le Musée Francais de la Brasserie.
Foodtrucks en exterieur.

DISTRIBUTEUR DE BILLETS

Un retrait automatique de billets est disponible en face du hall d’exposition.

RENDEZ-VOUS ¢
o EN2022! -

VENDREDI 21
ET SAMEDI 22 OCTOBRE 2022

—®



TROPHEE o
BRASSINOV®

Cette année, dans le cadre du salon, I'innovation est mise

a Phonneur avec la mise en place de la premiére édition

d’un concours réservé aux exposants : le Trophée BRASSINOV®.

BRASSINOV®, QU’EST-CE QUE CEST?

Le concours BRASSINOV® récompensera les innovations répondant aux exigences des enjeux sociétaux et
environnementaux de toute la filiére malterie et brasserie : des matiéres premiéres aux consommateurs de
biere.

CE CONCOURS EST GRATUIT ET RESERVE AUX SEULS
EXPOSANTS INSCRITS AU SALON DU BRASSEUR.

Pour cette premiére édition, 17 exposants ont participé au concours Brassinov dans le cadre du Salon
du Brasseur. 3 d’entre eux seront récompensés lors de la remise des prix du Trophée Brassinov a l'issue de
I'inauguration le vendredi 22 octobre 2021 a 11h au Parc des Expositions de Nancy.

Découvrez la liste des exposants participant ainsi que leur produit présenté dans le cadre du concours :

GAI France et son monobloc canettes ali 3621 fe can

Biomerieux et son produit brewpal

TMCI Padovan et son easynab biére sans alcool

Lallemand et son lalbrew farmhouse™

STIA et sa box lampe

Realco et son enzybrew 10

Soufflet et son nouveau service transparency

Keg Technik et Liirasan, un fit distributeur de gel hydroalcoolique
Imprimerie LOOS HVI et son groupeur en carton pour boites

Smurfit Kappa Provence Mediterranee et son coffret 6 bouteilles bateau
SAS Sica Sicodis et son jus de gingembre comme matiére premiére
Brewsociety et sa marque pédagogique « brasseurs normands », service a la formation
Wild Goose Filling et sa mise en canette a contre-pression

GF Piping Systems France et son cool-fit 4.0

Zephytec et son déshydrateur pour séchage de dréches

Belgian Process Solutions et son meurastream green
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LISTE DES EXPOSANTS*

* Selon leur rubrique principale

ACCESSOIRES ET PRODUITS DIVERS N° DE STAND
_ AIRLIQUIDE A 02
i JEANNOT SAS C 04

PRONEKTAR E 10
i REALCO A 08

SOGEBUL SAS D 31

CONDITIONNEMENT

i ALTHENO ETIQUETTES E 22
m ARIA PACKAGING D 07
 BERLIN PACKAGING | BRUNI GLASS A 01
BERRY SUPERFOS D 08
BIBO TECHNOLOGY E 07
i BUTROT C 27
CANELLITECH SRL . C 50
CDA REMPLISSEUSES & ETIQUETEUSES E 10
M CG INDUSTRY ECOFASS A 07
CIME-CAREDDU B 37
_ CLIMCO ETIQUETTES C 17
b COSTRAL S.A. C 37
DECOSTYL, MARQUEUR DE TENDANCE C 14
ETIQUETTES BERG E 02
m ETIQUETTES THEOPHILE B 01BIS
EZS EASY SOLUTIONS A 35
GAI B 44
 GAUTHIER D 03
~ GILIMPEX BORELLI C 02
» GROUPE AUTAJON C 46
) IMPRIMERIE DE 'EPERON ETIQUETTE B 09
i KLEEMANN METALLVERPACKUNG E 40
KSM KEG SERVICE MANNICH GMBH E 05
LE CARTONNAGE INDUSTRIEL C 10
_ LORGE IMPRIMEURS E 31
m M+F MANAGEMENT GMBH C 15
» MAISONNEUVE LE FUT FRANCAIS C 55
MECAMARC B 21
PIERRE DAVRIL ARTISTE-EBENISTE E 39
PILSENA BEER KEGS C 07
7 PONT EMBALLAGE B 19
PONTUM AB A 38
RAUSCH KEG BREWERY EQUIPMENT D 13
REKEG SOLUTIONS C 51
i SAS OKJ CONCEPT B "
i SAUNIER S.A. B 33
SEIC GROUP ESI E 38
SMURFIT KAPPA LORRAINE B 43
SOFOMEC C 22
i SPIVIBOX E 42
i STEVIAL FIMER BUTROT C 27
TEMACO CONTENANTS B 29
i THIELMANN THE CONTAINER COMPANY C 21
TMG IMPIANTI SPA D 41
i VERALLIA B 47
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EQUIPEMENT DE LABORATOIRE / LOCAUX

1-CUBE APPAREILS DE MESURE
ACTEMIUM PROCESS & MESURES
BIOMERIEUX - MICROBIOLOGIE
BIOMIRE // LABORATOIRES HUMEAU
CISSRL

DISLAB

FOSS

HEUFT FRANCE SA

HYGIENA

LABORATOIRE OCEANIA
LABORATOIRES HUMEAU // BIOMIRE
LIMATEC

OCULYZE ANALYSE DE LEVURE
R-BIOPHARM

RASTAL GMBH CO. KG )
SOUS-BOCK PERSONNALISE / LOOS HVI
TIRAGE PRESSION

VD GLASS

WASTE ME UP

FABRICATION

1 AKXES BRASSERIE

AMOS INDUSTRIE TRANSFLUID
BARRIQUAND

BELGIAN PROCESS SOLUTIONS
BRAMATECH

BRAUKON

CESPEDES

Cl2P

COENCO BVBA

CORE EQUIPMENT LTD
CRIQUET - MOULIS

CTASAS

DELLA TOFFOLA FRANCE
DESTILA S.R.O.

DMB BRASSERIE

DONALDSON

DUMONT FRANCE CAVE SAS
EASYBRAU-VELO | TMCI PADOVAN

D FASS-FRISCH GMBH

FLOTTWEG FRANCE
FOURAGE-CTI

GEA

GF PIPING SYSTEMS

m IMPIANTI TOSCANA INOX SRL

JUMAG GENERATEUR DE VAPEUR RAPIDE
KASPAR SCHULZ

L.A. INOX SRL

LAS.I.S.R.L.

LAMBRECHTS KONSTRUKTIE NV

LIATECH SA

m MICROBRASSEUR

MOOG CLEANING SYSTEMS

NDL CRAFT

PALL CORPORATION 3
PARTENAIR / AZOTE & EAU GLACEE
PSS SVIDNIK AS.

SG-TECH

N° DE STAND

MWOOUMWMQOW>>MMOUOTN
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N° DE STAND
~ SIMATEC IMPIANTIBIRRA D 34
% SK SKRLJ D 27
SPADONI BEER DIVISION E 49
STAES.COM B 03
STOCKLIN A 39
) SWISS-FITTINGS E 06
THERMIGAS c 13
% TINAFLEX A 44
TRANSFLUID A 15
% TRISLOT FILTR’ACTION D 50
VIESSMANN INDUSTRIE FRANCE D 09
VINOLIA - FOOD INOX B o1
WALLART - MATERIEL D’OCCASION C 57
_ WATERALIFE INDCOM D 01BIS
 WILD GOOSE FILLING B 23
ZEPHYTEC E 1
MATIERES PREMIERES
AEB FRANCE c 35
% BIERE BOUTIQUE A 06
BRELEX S.R.O // HOPS-HUBLONS C 01
% BREWLINE E 24
% BREWPARK B 38
BREWWORKS FRANCE B 35
% BROUWLAND BVBA E 30
CONDIGRAINES BALLES DE RIZ BIO B 06
% FERMENTIS A 14
o HOP FRANCE C 47
HOPSTORE - DES HOUBLONS BIO B 08
HOUBLONNIERE DE HAUTE RIVE E 43
~ LA MALTERIE DE BOCKER FRANCE C 12
) LALLEMAND BREWING D 42
LE COMPTOIR DU BRASSEUR c 1
LES MALTIERS C 43
) MALTERIE DU CHATEAU E o1
T MALTERIES SOUFFLET [ 28
SBI-SELECTED BREWING INGREDIENTS A 03
_ SICOLY D 20
@ YAKIMA CHIEF HOPS A 1
SERVICES
 ANTARGAZ c 16
) BIERISSIMA A 58
BIOCEANE B 30
©) BRASSEURS DE FRANCE B 41
7 BTOBEER c 44
_ CERTIPAK BIO B 30
o ENERCOOP c 53
EXCELL GRAND EST B 15
i IFBM - QUALTECH D 24
L ETAIT UNE BRASSERIE A 41
LE RIGAL DE LA BIERE B 27
LECHAPPEE BIERE A 50
[ HOUBLY E 43
o POF B 30
~ RESEAU CONSIGNE E 04
% SNBI B 27
SUPER G LOGICIEL GESTION c 20
% TENSID-CHEMIE A 52
% THE BREW SOCIETY D 1

T s’adresse aux brasseurs professionnels et amateurs _®_ *Liste arrétée au 14 octobre 2021



PROGRAMME
VENDREDI 22 OCTOBRE

CONFERENCES

10h30

Le titre de brasseur
Philippe Perfetti, CMA France

12h45

Additifs alimentaires et auxiliaires
technologiques : panorama et persEectives
de leur usage dans les bieres et les boissons
maltées

Muriel Slawyk, directrice des affaires réglementaires,
Brasseurs de France

Emmanuel Rondags, enseignant, ENSAIA
13h45

Table ronde : Quoi de neuf pour emballage et le
conditionnement en brasserie ?

Animée par Jean Poncet, rédacteur en chef,

Liquides & Conditionnement

15h15

Le bio en brasserie

Marilyne Proust, Ecocert France SAS
Vincent Le Pottier, Malt'in Pott
Laurent Kobler, La Chaouette

16h15

Organisation et sécurité du travail dans une
petite brasserie

Eugénie Mai-The, Brasserie Frog Beer

Pierre Brabant, responsable pilote, IFBM

17h15

Table ronde : Presentation de la structure
interprofessionnelle sur le houblon
Jean-Frangois Drouin, Président, SNBI

Délégué général, Brasseurs de France
Jean-Olivier Rieusset, chargé des filiéres agricoles,
SNBI

Antoine Wuchner, secrétaire général, AGPH
Philippe Martin, secrétaire général, AFNH

ATELIERS

11h00

Analyse sensorielle du houblon
Philippe Martin, Comptoir Agricole, Hop France

13h00

Premieres déclarations aux douanes
Florence Waller-Leitner, Douanes de Lorraine

14h30

Les faux golts de la biére
Pauline de Facq, IFBM
Patrick Boivin, responsable technique audit et

formation, IFBM
16h00

Impact de quelques arémes sur la qualite des
whiskies

Marie Coppet, Lallemand Brewing

Maryse Bolzon, Lallemand Craft Distilling

N .




PROGRAMMIE
SAMEDI 23 OCTOBRE

CONFERENCES

10h30

Les méthodes de sanitation dans le monde de
Fembouteillage :

version 4.0

Pascal Roche, GAl France

11h30

Quelle ?ualité de malt pour produire une biére
artisanale de qualité et sans probléeme de procédé ?
Patrick Boivin, responsable technique audit et

formation, IFBM
12h30

Les bieres sans alcool ou faiblement
alcoolisées en micro brasserie
Pierre Brabant, responsable pilote, IFBM

13h30

La microfiltration tan%entielle en
remplacement de la filtration kieselguhr
Gabriel Rochette, directeur général adjoint,

Della Toffola
14h30

Reéussir son brassage amateur, toute une
alchimie !

Patrick Fricoteaux, maitre de conferences a
l'université de Reims et fondateur de l'association
"Les Moussquebiéres”

Ooe

15h30

Le houblonnage a froid
Willi Mitter, ingénieur, Hopsteiner

16h30

Malts spéciaux : Pourquoi ? Quand ?
Comment ?
Gil Leclerc, Malterie du Chateau, RetD Manager

ATELII

11h30

Choix et emP|oi de micro-organismes pour la
maitrise de I'acidité dans la biere
Marie Coppet et Didier Théodore,

Lallemand Brewing

13h00

La degustation des malts

Pauline de Facq, IFBM

Patrick Boivin, responsable technique audit
et formation, IFBM

14h30

Table ronde : Forum sur le brassage maison
Stéphane Herment, ingénieur, brasseur amateur

16h00

Comment servir une biére pression ?
Franck Jolibert, ingénieur

o !

RS




° TEMPS FORTS

En complément des conférences et ateliers proposés, des temps forts rythmeront le Salon du
Brasseur sur les deux jours.

DEDICACES D’ELISABETH PIERRE

Elisabeth PIERRE, Rédactrice en chef de la revue «Biéres & Mets» et formatrice professionnelle
sommellerie biéres, proposera sur son stand plusieurs temps forts.

Retrouvez chaque jour :

- Des échanges sur les parcours de formations personnalisés avec Elisabeth Pierre

- Des expérimentations du verre de dégustation EPI, congu spécialement par Elisabeth PIERRE,
pour la dégustation de tous les styles de biéres, dessiné et fabriqué par Peugeot Saveurs
« Lhistoire de sa fabrication assortie de I'expérience de sa dégustation »

- Des jeux concours par tirage au sort le vendredi et samedi a partir de 16h30 avec 3 lots a la clé :

* 1° lot - La collection Biéres & Mets d’une valeur de 80 euros
* 2¢lot - Un abonnement a la revue Bieres et mets
* 3¢lot = Un duo de verres EPI. La biére ¢a se déguste et ¢a se partage !

Un super lot surprise sera tira au sort samedi en fin de salon.

Stand A58

I.A LIBRAIRIE DU SALLON

Une librairie spécialisée dans les ouvrages brassicoles sera ouverte durant toute la durée de la
manifestation. Plusieurs auteurs présents pourront dédicacer leurs ouvrages.

Des séances dédicaces des livres de Elisabeth Pierre. Pendant les 2 jours, une offre spéciale
d’abonnement sur le salon sera proposée.

Stand B59

LA ZONE DE MICROBIOLOGIE

Observation et comptage des levures, repérage des contaminants et lancement de cultures de
levures, proposés par le Musée Francais de la Brasserie

Stand B57

I.A DEMONSTRATION DE BRASSAGE ET DE MALTAGE

Des démonstrations de brassage et de maltage seront présentées pour comprendre les grandes
étapes de la fabrication de la biére.

Cette animation est proposée par le Musée Francais de la Brasserie

Stand A60



TEMPS FORTS

Le Salon du Brasseur est un temps de rencontre entre les brasseurs, mais il I'est aussi avec les
associations et organismes présents pendant la manifestation :

RENCONTRES

il .
s ¢ LE MUSEE FRANCAIS DE LA BRASSERIE

(B - ICUBGE : UNION DES BRASSEURS DU GRAND EST

wwe « BRASSEURS DE FRANCE

e

DEMONSTRATIONS

e LIE SNBI : SYNDICAT NATIONAL DES BRASSEURS INDEPENDANTS

B - .
5@3 * FNABRA : FEDERATION NATIONALE DES ASSOCIATIONS BRASSICOLES

Pendant toute la durée du salon, des démonstrations de brassage et de maltage, ainsi que des observa-
tions et manipulations simples de microbiologie sont présentées dans les stands du Musée de la Brasserie.

26° CONCOURS DE BIERES

Désormais, le Concours de Biére sera une opération
a part entiére, un événement hors les murs pour
faire vivre le Salon du Brasseur en dehors de sa
tenue physique au mois d’octobre.

Le 26eme concours de biere se prépare déja !
Parmi les différents concours de biéres en France,
celui proposé par le Musée Francais de la Brasserie
est le plus ancien et 'un des plus importants, au
moins en nombre d’échantillons.

Pour cette 26° édition, une attention particuliere a
été apportée a la formation des jurés. Les catégories
ont été revues pour cadrer au mieux avec la diversité
toujours croissante de la production brassicole
actuelle.

Comme chaque année, un type de biére spécifique
fait objet d’une catégorie particuliére. Il s’agit pour
cette édition de la biére type Burton.

Les biéres proposées au suffrage du jury sont
inscrites dans les categorles suivantes :

« Biere blonde de - de 6 % alc/vol

« Biere blonde de + de 6 % alc/vol

« Biére blonde a dominante houblonnée
« Biere ambrée de - de 6 % alc/vol

« Biere ambree de + de 6% alc/vol

« Biere ambrée a dominante houblonnée
* Biere brune de - de 6 % alc/vol

« Biere brune de + de 6% alc/vol

« Biére brune a dominante houblonnée
« Biere noire

« Biere a ... épices, fruits, alcool...

« Biére aromatisée

« Biere de blé type allemand

* Biere de blé type belge

« Biere vieillie en fits §e chéne .
« Biere sures (acides)

« Biere sans gluten (tous style de biere)

« Biére a la fagon 2022 « biére type Burton »

Les résultats du concours seront proclamés
et les récompenses (fourquets ©) remises
aux lauréats le Samedi 23 avril 2022

a Saint-Nicolas-de-Port vers 18h.
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3IERES & SAVEURS

DIMANCHE 24 OCT. 2021 | 10H-18H

INFFOS PRATIQUES
Dimanche 24 octobre 2021 de 10h a 18h

TARIFS

* Cette année, entrée offerte a tous les visiteurs du Marche Bieres & Saveurs
* Billetterie : En ligne : salondubrasseur.badge.events et sur place au Parc des Expositions de Nancy

SE RENDRE AU MARCHE

Parking gratuit (1800 places) * Places réservées PMR a proximité des caisses
Adresse GPS : Parc des Expositions « Rue Catherine Opalinska « 54500 Vandceuvre-lés-Nancy

RESTAURATION

Foodtrucks en extérieur et d’autres stands de restauration en intérieur.

DISTRIBUTEUR DE BILLETS

Un retrait automatique de billets est disponible au Parc des Expositions a coté du batiment administratif.

RENDEZ-YyOUS © }_
e ¢ EN2022!

SAMEDI 22
ET DIMANCHE 23 OCTOBRE 2022

—®
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LISTE DES EXPOSANTS

MARCHE DE LA GASTRONOMIE

ACADEMIE DES CHAIRCUITIERS
AU PALAIS DES ABEILLES

CARRE DES REVES

CHEVRERIE HAUTE VIGNE
CONFISERIE DES HAUTES VOSGES
ELEVEUR BOUCHER DU VERMOIS
SUCRE SALE

GENZY

LARBRIER

LE GARAGE A LEGUMES

LES CONFITURES DE LUNEVILLE
MADELEINE DE LIVERDUN
MASMOUDI PATISSERIE

MVUNZI FOODS CAMBODIAN AFRICA
O MARIBELLE

OUFTI KITCHEN

S’AMER DRINKS

SALAISONS D’UCCIANI

SAVEUR LORRAINE

BRASSERIES

BRASSERIE DE RODEMACK
BRASSERIE 3IENCHS

BRASSERIE ARTISANALE DU DER
BRASSERIE BON POISON
BRASSERIE BUCHER BERNARDSWILLER
BRASSERIE C’EST DE LA BAL
BRASSERIE CHEVAL

BRASSERIE COINCOIN

BRASSERIE DE CHANAZ SAVOIE
BRASSERIE DE CLEMERY
BRASSERIE DE LA BLAISE
BRASSERIE DE LA TERRE A LA BIERE
BRASSERIE DU MONT FLEURI
BRASSERIE DU VIGNOBLE
BRASSERIE ELEOS

BRASSERIE F.P. LA DUNOISE

EO1
A07
A08
A02
D09
D06
cn
D05
B0O8
E10
Co4
E12
Al
Cc10
A06
BOS
cos
A02bis
AO03

AO1
Cos
B0O6
Do1
Co6
D03
EO4
EO6
B12
D12
B02
E02
A09
BO7
A0S
Do7

BRASSERIE GALIBOT co3
BRASSERIE GUTH co7
BRASSERIE KS C12
BRASSERIE LA CACATOES B09
BRASSERIE LA CHAOUETTE BO1
BRASSERIE LA FOUILLOTTE B11
BRASSERIE LATUILERIE EO8
BRASSERIE MATRINA AMERICA D10
BRASSERIE TUMULTE D08
ELEOS AO05
INDEPENDENT HOUSE B04
LA FABRIQUE DES GRO BO3
L'OPERCULE Do4
OKA CRAFT BEER co9
DIVERS

ANTILOPE PRODUCTION EO1ter
F BYCHARLIE CONCEPT D02
FRANCIS CLOG A10
L’EST REPUBLICAIN Al4
METROPOLE GRAND NANCY EO1bis
OKIDOK COf1bis
OFFICE DE TOURISME METROPOLITAIN
NANCY PASSIONS SUCREES B13
OFFICE DE TOURISME METROPOLITAIN
ROUTE LORRAINE DE LA BIERE D13
FOODTRUCKS

ELSASS FLAMS Ext.
FRENCH CROC Ext.

*liste arrétée au 13 octobre 2021



ANIMATIONS

De nombreuses animations sont a retrouver sur le Marché Bieres & Saveurs :

RESTAURATION

Cette journée sur le théme de la biére ne s’adresse pas qu'aux plus grands !

Les petits trouveront également des animations pour venir s'amuser.

MESSEIN-ZAG du Breuil 5 A ®
R 0 g Notre partenaire OKIDOK Nancy sera présent et proposera des activités adaptées

) e a chaque tranche d’age :
®° qg * Des structures gonflables, pour les bambins (1-4 ans) et les moyens (5-12 ans)
o’/f t > * Des jeux d’antan en bois pour des moments en famille (Mikado Géant, jeu de pallet, etc.) °
» * Un atelier de tatouage pailleté, en supplément (3.5€ par tatouage)
°

* Un stand de barbe a papa (pour tout 3ge !)

AMBIANCE MUSICALE

La Magic Fanfare sera en déambulation sur le marché
entre 11h30 et 15h30 pour une ambiance assurée.

DEGUSTATION & DEMONSTRATION

Si vous avez déja golité au paté lorrain, vous ne connaissez sans doute pas celui a base de marinade a la
biére proposée par ’Académie des Chaircuitiers ! L'Union des Brasseurs du Grand Est (UBGE)

et notamment deux de ses brasseries, La Chaouette et La Fabrique des GrO, mettent gracieusement
a disposition deux de leurs biéres phares pour la réalisation de la marinade a la biére des patés lorrains.
Les membres de 'académie vous feront découvrir cette spécialité a travers des dégustations mais

également des démonstrations de leur savoir-faire.

La boulangerie le Carré des Réves sera présente pour vous proposer son fameux pain a la biére !
Fagonnage, cuisson et dégustation sur place.

COULEE DE BERGAMOTES

L'IGP Bergamotes féte ses 25 ans ! A cette occasion, |'association IGP Bergamotes proposera
des démonstrations autour de cette spécialité régionale tout au long de la journée.

ET LES DECHETS DANS TOUTGA?

La Métropole Grand Nancy sera présente avec sa scéne de tri, une action pédagogique qui a pour

; but de sensibiliser les citoyens au tri de leurs déchets. Cette animation, adressée tant aux petits
métropole

GrantNancy qu’aux grands, permet de savoir si les consignes de tri des déchets sont bien comprises par les

citoyens ou si des actions de sensibilisation et pédagogie doivent étre mises en ceuvre.

DEMONSTRATION DE BRASSAGE o

ﬁ Une démonstration de brassage sera assurée par le Musée Frangais de la Brasserie pour
comprendre cette étape de fabrication de biére.

et
S WCOLXS B PoRT
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ANTILOPE PRODUCTION
ET SON SPECTACLE D’HALLOWEEN

Antilope production vous propose un spectacle a 'occasion d’Halloween.
Accompagnés de Mickey, Minnie et leurs amis, Houcine, Dingo et Le Génie de la Lampe vous feront revivre et
chanter les plus belles chansons inspirées des plus grands classiques de Disney !

Sur place, un jeu concours pour vous faire 6 places pour le spectacle avec 2 tirages au sort, a 13h et 15h
(valeur des tickets : 35€ tarif adulte et 15€ tarif enfant)

Spectacle organisé au Hangar du Fort Pélissier, a Bainville-sur-Madon (20 mn de Nancy).

Billetterie en ligne : https://www.antilopeproduction.com/.../special-halloween.../

IPUCINE & WS‘E&(‘ (ENT 7 u

> (

ANTILOPE

Retrouvez la mascotte d’Antilope

Production, la fameuse Lopa, en déambulation

Ciewor P sur le marché de 15h a 17h.

LA LORRAINE NOTRE SIGNATURE

La Lorraine notre signature, est une démarche animée par AGRIA Grand Est qui
rassemble les fabricants et distributeurs lorrains autour de valeurs et d’actions communes.
C’est aujourd’hui plus de 1700 produits agréés fabriqués dans la région Grand’Est.

% Une pochette surprise de La Lorraine notre signature sera offerte aux 1000 premiers
visiteurs !

wotre _,‘Hmﬁlﬂr‘& Sur leur espace dédié, passez votre téte dans une madeleine a taille humaine et capturez
Iinstant dans ce photobooth crée sur mesure.

LE CLUB DES BUVEUSES DE BIERE
A TALONS AIGUILLES DE LORRAINE

Si vous pensiez que la biére n’était que pour les hommes, le club des buveuses de Biére a
Talons Aiguilles vous prouve le contraire !
Ce cercle de femmes, toutes amatrices de bieres, aime se réunir et chanter des melodies,

une biére a la main, et vous I'aurez compris ... a talons aiguilles !

Rendez-vous a 16h pour les rencontrer.

—@—



CONTACTS
Béatrice CUIF-MATHIEU

Commissaire Générale des salons

Aurélie HENNEBERT e Directrice des salons
03 83 17 31 90 e aht@destination-nancy.com

Benoit TAVENEAUX e Président du Musée Francais de la Brasserie
06 08 49 58 39 e btaveneaux@passionbrasserie.com

Anne AUDINQOT e Chargée d'affaires
03.83.36.82.08 e aat@destination-nancy.com

Pauline ALLARD e Chargée de |'Expérience Client
03.83.36.82.04 ¢ pad@destination-nancy.com

Lf

www.salondubrasseur.com

DESTINATION

*NONCY
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http://www.facebook.com/SalonDuBrasseur

ANNEXE 1 :
LA ROUTEE ILORRAINE DE LA BIERE

La France possede une longue tradition brassicole et jusqu’a la seconde guerre mondiale, la Lorraine
s'est placée comme la premiére région de France pour sa fabrication.

En 2019, le Musée Frangais de la Brasserie et DESTINATION NANCY lancent le projet de la
Route Lorraine de la Biére afin de répertorier 'ensemble des sites dédiés a la filiére brassicole dans
la région.

A ce jour, la Route Lorraine de la Biére comptabilise plusieurs sites dédiés a la production de biere
sur les départements de la Meuse, Meurthe-et-Moselle, Moselle et des Vosges :

o 4 musées

« 19 sites remarquables lorrains dédiés aux activiteés brassicoles
(anciennes brasseries, malteries, statues etc.)

¢ 70 brasseries et micro brasseries, du Nord au Sud de la Lorraine

Plus d’infos sur www.routelorrainedelabiere.com






ANNEXE 2 :
LES FORMATIONS AU MUSEE
INFOS PRATIQUES MUSEE
O

Vilede

LES FORMATIONS AU MUSEE M?;
FRANCAIS DE ILA BRASSERIE 2
L'engagement du Musée aupres des brasseurs, qu'ils soient professionnels

ou amateurs passionnés, a conduit I'association a mettre en place des temps d'initiation
ou de formation :

> Démonstration de brassage chaque dimanche impair : pour assister et participer au brassage
dans la brasserie pilote du Musée, s’inscrire auprés du secrétariat.

> Sessions spécifiques, encadrées par des spécialistes, organisées chaque année :

* Ecole du brasseur (6 jours) : stage théorique pour des personnes ayant déja une connaissance et
une certaine pratique du brassage pour approfondir leurs bases scientifiques et techniques.
Prochaine session : du 15 au 20 novembre 2021.

* Initiation au brassage (3 jours) : pour découvrir les bases de la pratique du brassage.
Prochaine session : du 9 au 11 décembre 2021.

* Microbiologie (5 jours) : théorie et pratique des bases de microbiologie indispensables a tout
brasseur. Prochaine session : du 11 au 15 avril 2022.

* Ecole du malteur (3 jours) : maitrise de la technique du maltage de l'orge.
Prochaine session : du 18 au 20 février 2022.

» Techniques en brasserie (3 jours) : parcourir la technologie brassicole sous I'angle des sciences
pures de l'ingénierie brassicole.
Prochaine session du 28 février au 2 mars 2022.

* De la biere au whisky (2 jours) : ce stage destiné aux brasseurs présentera dans le détail les
procédés a mettre en ceuvre pour produire des whiskys et spiritueux. Prochaine session: 7 et 8

février 2022.

+ Initiation a la culture du houblon (2 jours) :
contacter le Musee.
Prochaine session : juin 2022.

Le calendrier des prochaines sessions est en cours de construction. Pour connaitre les autres
dates et les modalités d’inscription, rendez-vous sur le site du Musée : www.passionbrasserie.com.

—@—



ENTREE MUSEE
FRANCAIS DE LLA BRASSERIE

* TARIFS GROUPES :
« ENTREE 4,50 € (BOISSON OFFERTE EN FIN DE VISITE)
* MOINS DE 16 ANS : 1,50 €

* RESTAURATION SUR PLACE A PARTIR DE 25 PERSONNES
(RESERVATION INDISPENSABLE) .

INDEX
QU’ENTEND-ON PAR CES MOTS ?

BRASSEUR AMATEUR

Le brasseur amateur fabrique de la biére en petite quantité (souvent 10 a 30 litres a la fois) pour sa
consommation personnelle ou celle de ses proches. Il ne vend pas sa production.

Les brasseurs amateurs utilisent généralement les ingrédients classiaues de la brasserie (eau, malt,
houblon,levure) ou parfois des preparations, appelées kit, qui simplifient le processus du brassage.

ARTISAN BRASSEUR

Lartisan brasseur fabrique de la biére dans une micro-brasserie (généralement par brassin de 5
a 20 hectolitres). Il vend sa production, a consommer sur place, a emporter ou en CHR (Cafeé-
Hotel-Restaurant) et en GN()S (Grande et moyenne surface). Il y a actuellement plus de 1000
micro-brasseries en France.

BRASSERIE INDUSTRIELLE
Lentreprise, indépendante ou faisant partie d’'un groupe (comme le plus grand nombre en France
actuellement), brasse de la biére en grande quantité destinée a la vente en CHR et en GMS dans



ANNEXE 3 :

LISTE DES BRASSERIES

NOM DE LA BRASSERIE

Auberge de La Rételére

Beer of no Nation

Biere de Metz

Biére du Musheur

Brasserie Arsenal

Brasserie Artisanale de Rodemack
Brasserie Artisanale des Vosges
Brasserie Artisanale La Pimbeche
Brasserie Artisanale Marie-Thérése
Brasserie Artisanale Régal’Potes
Brasserie Ataraxie

Brasserie Bon Poison - Marly
Brasserie Bon Poison - Metz
Brasserie Burval

Brasserie Charmoy

Brasserie Cheval

Brasserie Coincoin

Brasserie d’Austrasie

Brasserie d'Ay

Brasserie DD

Brasserie de Champigneulles
Brasserie de Clemery

Brasserie de Courbesseaux
Brasserie de la Dieue

Brasserie de la Fensch

Brasserie de La Forét de la Reine
Brasserie de La Saulx

Brasserie de la Terre a la Biere
Brasserie de Maitre Hanche
Brasserie de Nettancourt
Brasserie de Quat’sous
Brasserie des 200 Brasses
Brasserie des Eclusiers

Brasserie des Pap'illes

Brasserie du Bois Joli

Brasserie du Mont Fleuri
Brasserie du Pays de Saint Avold
Brasserie du Pays des Lacs
Brasserie du Roulier

Brasserie du Squelette

Brasserie du Thoné

Brasserie du Tichemont
Brasserie Eleos

Brasserie Fermiere La Troliotte
Brasserie FP

Brasserie Galibot

Brasserie Grenaille

EN LORRAINE

LOCALISATION

88250 La Bresse

88800 Vittel

57245 Jury

88310 Cornimont

57630 Marsal

57570 Rodemack

88200 St Etienne lés Remiremont
88120 Vagney

88220 Remiremont
57320 Bibiche

57970 Kuntzig

57155 Marly

57000 Metz

88340 Le Val d'Ajol
55700 Mouzay

54200 Toul

54200 Menil la Tour
54840 Bois-de-Haye
57300 Ay sur Moselle
54210 Saint Nicolas de Port
54250 Champigneulles
54700 Les Mesnils

54110 Courbesseaux
55320 Dieue sur Meuse
57700 Hayange-Marspich
55200 Geville

55290 Morley

57230 Bitche

54170 Bagneux

55800 Revigny-sur-Ornain
88200 Vecoux

57300 Hagondange
57820 Henridorff

54110 Anthelupt

88200 Saint Nabord
88130 Charmes

57730 Lachambre

88110 Celles sur Plaine
88340 Le Val d'Ajol
54470 Thiaucourt

88470 La Bourgonce
57255 Sainte Marie aux Chénes
54450 Ogeviller

54150 Les Baroches

55110 Dun sur Meuse
57600 Forbach

54110 Rosiéres aux Salines

—@—



NOM DE LA BRASSERIE

Brasserie La Chop'in

Brasserie La Clandestine
Brasserie La Fabrique de Biére
Brasserie La Fouillotte
Brasserie La Géromoise
Brasserie La Lorraine Perdue
Brasserie La Mandale
Brasserie La Trio’tine

Brasserie La Tuilerie

Brasserie L'Or Reine

Brasserie Malacuria

Brasserie Marcellou

Brasserie Marchal

Brasserie Matrina America
Brasserie Montapic

Brasserie Okabeer

Brasserie Papyllon

Brasserie Schott

Brasserie St Livier

Brasserie Tumulte

C’est de La BAL

Ecomusée Vosgien de la Brasseri
Green Dogs’ Beer

Hop Farmer

Hoppy Road

IFBM-Qualtech

Istoria Brewery

Ls BAG )
La BrAss - La Fabrique des GrO
La Brasserie des Buissons

La Chaouette

La Chévre Vagabonde

La Golaye Coopérative

La Grenouille Assoiffee

La Moussiére

La rarecourtoise

La Taverne qui Mousse

Le Domaine du Houblon

Le Fabuleux Brassin d’Amélie
Les 3 Brasseurs - Metz Augn
Les 3 Brasseurs Thionville Terville
Les Bieres du BOUC

Les Brasseurs de Lorraine
L'Opercule

Micro Brasserie du Chajoux
Micro Brasserie La Petite Bulle
Micro Brasserie Mathur
Microbrasserie Abeille Noire
Micro-Brasserie du Chaudron
Microbrasserie La Chat’Loupe
Microbrasserie Zythomaniacs
Musée Francais de la Brasserie
Rucher de la Bouzule

Stampel

The Piggy Brewing Company

LOCALISATION

54990
88240
54000
88000
88400
54330
55210
54750
57000
57170
57590
88120
54370
88100
54113
54116
57480
88250
57260
54129
54230
88270
57000
55500
54320
54500
54740
57310
54320
88360
54380
88110
88220
57670
88430
55120
54450
88150
57350
57685
57180
54540
54700
88210
88250
57400
54610
54800
54200
55190
54620
54210
54280
57700
54460

—()—

Xeilley

Les Voivres
Nancy

Epinal
Gérardmer
Veézelise

Chaillon

Trieux

Metz

Chambrey
Malancourt sur Seille
Sapois

Einville au Jard
Saint Dié des Vosges
Charmes-la-Cote
Praye

Sierck les Bains
La Bresse

Dieuze
Magniéres
Neuves-Maisons
Ville sur lllon

Metz

Grimaucourt prés Sampigny

Maxéville

Vandoeuvre les Nancy
Saint Remimont
Guénange

Maxeville

Rupt sur Moselle
Saizerais

Luvigny

Xertigny

Vahl les Bénestroff

La Houssiere
Rarécourt

Verdenal

Thaon les Vosges
Stiring Wendel
Augny

Terville

Bionville

Pont a Mousson
Senones

La Bresse

Buhl Lorraine
Nomeny

Mars la Tour
Chaudeney sur Moselle
Pagny sur Meuse
Doncourt lés Longuyon
Saint Nicolas de Port
Champenoux
Hayange

Liverdun



ANNEXE 4 :
CONCOURANTS
BRASSINOV

17 exposants ont participé au concours Brassinov dans le cadre du Salon du Brasseur.

3 d’entre eux seront récompensés lors de la remise des prix du Trophée Brassinov a l'issue de
Iinauguration le vendredi 22 octobre 2021 a 11H au Parc des Expositions de Nancy.
Découvrez la liste des exposants participant ainsi que leur produit présenté dans le cadre du
concours :

GAI France et son Monobloc canettes Ali 3621 FE CAN

Descriptif produit : Petite machine rotative pour conditionnement de boites 3 000 B/h.
Fonctionnalités, faible oxygénation (20 parts per billion)

Sanitation automatique et Piston électropneumatique débitmétre magnéto-inductif avec
soutirage température ambiante : économie d’énergie, respect environnement.

BIOMERIEUX et son produit Brewpal

Descriptif produit : Pas de brevet, technique par PCR pour une rapidité d’analyse sans
connaissance particuliére.

Large gamme de contaminants détectables et précision des mesures tout en évitant les pertes.

TMCI PADOVAN et son Easynab biére sans alcool

Descriptif produit : Automatisation compléte intégrant les nettoyages pour produire une biére
sans alcool < 0.5 % a partir de mot.

La Méthode : une maitrise fermentation et arrét de celle-ci par choc thermique froid : -2°C, Suivi

pH, CO2.

LALLEMAND et son LalBrew Farmhouse™

Descriptif produit : LalBrew Farmhouse™ est une levure de biére hybride sélectionnée pour

le brassage des biéres Saison. Son utilisation élimine le risque de contamination croisée lié aux
levures diastatiques. Sélectionnée en utilisant la technique classique et naturelle d’hybridation
(Non-OGM), cette levure ne posséde pas le géne STAI, responsable de activité diastasique des
levures.

STIA et sa Box Lampe

Descriptif produit : Un habillage cadeau pour bouteilles de biére : 1x 75 cl ou 4 x 33 ¢l
En bois, découpage laser, peut étre utilisé ensuite en lampe. Emballage bois, recyclable,
réutilisable : transformable en lampe.

REALCO et son Enzybrew 10

Descriptif produit : Poudre détergente trienzymatique avec de nouvelles formulations plus
actives.

Protection travailleurs, 92 % ingrédients origine naturelle, tragabilité ingrédients et réduction
usages soude.

—



SOUFFLET et son nouveau service Transparency
Descriptif produit : Application permettant au consommateur de connaitre la tracabilité de la
biére sur la filiére orge/malt/biére QR code + smartphone.

KEG TECHNIK et LURASAN fit et leur distributeur de gel hydroalcoolique

Distributeur de désinfection des mains en fit acier inox, 20 litres (1,5 ml).

GPS + carte SIM gestion niveau avec moins d’emballage et une consommation optimisée avec un
systéme réutilisable.

IMPRIMERIE LOOS HYVI et son groupeur en carton pour boites

Le produit est un packaging cartonné adapté pour grouper 4 canettes métalliques. Un outil
spécial a également été congu pour la pose manuelle .Le groupeur cartonné recyclable présente
un intérét écologique en comparaison des solutions plastiques existantes.

SMURFIT KAPPA PROVENCE MEDITERRANEE et son coffret 6 bouteilles bateau

Il S’agit d’'un concept sans collage a montage manuel, proposant une grande surface de
communication (Conception événementiel a fort impact marketing) et adapté a plusieurs
bouteilles diamétre max 60mm/hauteur max 241mm. |l y a deux positionnements pour les
bouteilles, debout lors du transport et pencher lors de leurs mises en place dans le bateau pour la
communication.

SAS SICA SICODIS et son jus de gingembre comme matiére premiére
Jus obtenu par I'extraction de gingembre frais. Origine Pérou et BIO. Godt trés puissant.
Reéalisation de brassins, ginger beer.

BREWSOCIETY et sa marque pédagogique « Brasseurs Normands », service a la formation
Eléves en autonomie encadrée: RetD, marketing, production, communication, déclarations...

WILD GOOSE FILLING et sa mise en canette a contre-pression

Wild Goose a déterminé que la cuve sous pression sur les remplisseuses a contre-pression n’était
pas nécessaire. En éliminant cette habituelle cuve cela a permis de réduire les turbulences et les
fluctuations de température.

GF PIPING SYSTEMS France et son Cool-fit 4.0
Systéme de tuyauterie pré-isolée pour installations d’eau glycolée. Simplicité et rapidité d’instal-
lation (gain de temps de 50%), gain énergétique (30%) et zéro corrosion.

ZEPHYTEC et son déshydrateur pour séchage de dréches
Séchage rapide des dréches pour valorisation. 350 Kg/cycle 6% Hr résiduelle. Conception aérau-
|ique avec automates.

BELGIAN PROCESS SOLUTIONS et son meurastream GREEN
Lissage des pics d’eau chaude en produisant de I'eau pressurisée a 130°C (récupération d’énergie
plus pompe a chaleur) Réduction consommations énergiede 35a 52%.
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«1-CUBE APPAREILS DE MESURE»
ACTEMIUM PROCESS & MESURES
AEB FRANCE

AIR LIQUIDE

AKXES BRASSERIE

ALTHENO ETIQUETTES

«AMOS INDUSTRIE TRANSFLUID»
ANTARGAZ

ARIA PACKAGING

BARRIQUAND

BELGIAN PROCESS SOLUTIONS
BERLIN PACKAGING | BRUNI GLASS
BERRY SUPERFOS

BIBO TECHNOLOGY

BIERE BOUTIQUE

BIOCEANE

BIOMERIEUX - MICROBIOLOGIE
BIOMIRE // LABORATOIRES HUMEAU
BRAMATECH

BRASSEURS DE FRANCE
BRAUKON

BRELEX S.R.O // HOPS-HUBLONS
BREWLINE

BREWPARK

BREWWORKS FRANCE
BROUWLAND BVBA

BTOBEER

BUTROT

CANELLITECH SRL

CDA REMPLISSEUSES & ETIQUETEUSES
CERTIPAQ BIO

CESPEDES

CG INDUSTRY ECOFASS

Ciz2p

CIME-CAREDDU

CISSRL

CLIMCO ETIQUETTES

COENCO BVBA

ANNEXE 5 :
LISTEE DEES EXPOSANTS
SALON DU BRASSEUR

PAR ORDRE ALPHABETIQUE AVEC PAYS D’ORIGINE

THEMATIQUE

EQUIPEMENT DE LABORATOIRE
EQUIPEMENT DE LABORATOIRE
MATIERES PREMIERES
ACCESSOIRES ET PRODUITS DIVERS
FABRICATION
CONDITIONNEMENT
FABRICATION

SERVICES

CONDITIONNEMENT
FABRICATION

FABRICATION
CONDITIONNEMENT
CONDITIONNEMENT
CONDITIONNEMENT

MATIERES PREMIERES
SERVICES

EQUIPEMENT DE LABORATOIRE
EQUIPEMENT DE LABORATOIRE
FABRICATION

SERVICES

FABRICATION

MATIERES PREMIERES
MATIERES PREMIERES
MATIERES PREMIERES
MATIERES PREMIERES
MATIERES PREMIERES
SERVICES

CONDITIONNEMENT
CONDITIONNEMENT
CONDITIONNEMENT

SERVICES

FABRICATION
CONDITIONNEMENT
FABRICATION
CONDITIONNEMENT
EQUIPEMENTS POUR DISTRIBUTION
CONDITIONNEMENT
FABRICATION

—@—

PAYS

REPUBLIQUE TCHEQUE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
BELGIQUE
FRANCE
FRANCE
ROUMANIE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
ALLEMAGNE
REPUBLIQUE TCHEQUE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
BELGIQUE
FRANCE
FRANCE
ITALIE
FRANCE
FRANCE
ESPAGNE
FRANCE
FRANCE
ITALIE
ITALIE
FRANCE
BELGIQUE

SITE WEB

1-cube(@1-cube.com
emmanuelle.werling@actemium.com
jpollicino@aeb-group.com
alain.claudin@airliquide.com
Jjose.alvarez(@akxes-brasserie.fr
altheno.etiquettes@gmail.com
Isordet@amos-industrie.com
fabienne.penicaud@antargaz.com
mj.ariapack@gmail.com
marketing(@barriquand.com
maxime.jacobs(@belgianprocess.com
chloe.artzet@bruniglass.fr
sylvainguiraud@berryglobal.com
david@bibotech.eu
eric.beghi@biere-boutique.fr
contact(@bioceane.com
Jjordane.devin@biomerieux.com
cp@pingkerton.com
bramatech@gmail.com
elise.sequalino@brasseurs-de-france.com
stefanie.hysek@braukon.de
celeda@brelex.cz
pmaillot@lamothe-abiet.com
michael.gelender@brewpark.com
Jjason@brewworks.ch
k.hofer@brouwland.com
vincent.ferrari@btobeer.com
bertrand.luneau@butrot.com

llitech.com

massi hiorra@car
claire.boule@cdafrance.com
darnaud@certipag.com
luis.ponte(@icespedes.com
contact(@ecofass.com
emmanuel@ci2p.fr
matthias.impe(@coenco.be
mucci(@cis-spareparts.com
marie-pierre.lachaize@climco.fr

matthias.impe(@coenco.be
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CONDIGRAINES BALLES DE RIZBIO
CONDITPACK - SOVITEC

CORE EQUIPMENT LTD
COSTRALS.A.

CRIQUET - MOULIS

CTAS.AS

DECOSTYL, MARQUEUR DE TENDANCE

DELLA TOFFOLA FRANCE
DESTILAS.R.O.

DISLAB

DMB BRASSERIE
DONALDSON

DUMONT FRANCE CAVE SAS
EASYBRAU-VELO | TMCI PADOVAN
ENERCOOP

ETIQUETTES BERG
ETIQUETTES THEOPHILE
EXCELL GRAND EST

EZS EASY SOLUTIONS
FASS-FRISCH GMBH
FERMENTIS

FLOTTWEG FRANCE

FOSS

FOURAGE-CTI

GAIl

GAUTHIER

GEA

GF PIPING SYSTEMS
GILIMPEX BORELLI

GROUPE AUTAJON

HEUFT FRANCE SA

HOP FRANCE

HOPSTORE - DES HOUBLONS BIO
HOUBLONNIERE HOP RIVE
HOUBLY

HYGIENA

IFBM - QUALTECH

IL ETAIT UNE BRASSERIE
IMPIANTI TOSCANA INOX SRL

IMPRIMERIE DE CEPERON ETIQUETTE

JEANNOT SAS

THEMATIQUE

MATIERES PREMIERES
CONDITIONNEMENT
FABRICATION
CONDITIONNEMENT
FABRICATION

FABRICATION
CONDITIONNEMENT
FABRICATION

FABRICATION

EQUIPEMENT DE LABORATOIRE
FABRICATION

FABRICATION

FABRICATION

FABRICATION

SERVICES

CONDITIONNEMENT
CONDITIONNEMENT

SERVICES

CONDITIONNEMENT
FABRICATION

MATIERES PREMIERES
FABRICATION

EQUIPEMENT DE LABORATOIRE
FABRICATION
CONDITIONNEMENT
CONDITIONNEMENT
FABRICATION

FABRICATION
CONDITIONNEMENT
CONDITIONNEMENT
EQUIPEMENT DE LABORATOIRE
MATIERES PREMIERES
MATIERES PREMIERES
MATIERES PREMIERES
FABRICATION

EQUIPEMENT DE LABORATOIRE
SERVICES

SERVICES

FABRICATION
CONDITIONNEMENT
ACCESSOIRES ET PRODUITS DIVERS

JUMAG GENERATEUR DE VAPEUR RAPIDE FABRICATION

KASPAR SCHULZ

KLEEMANN METALLVERPACKUNG
L.A. INOX SRL

LAS..S.R.L

LA BOUTEILLE LORRAINE

LA MALTERIE DE BOCKER FRANCE
LABORATOIRE OCEANIA

FABRICATION
CONDITIONNEMENT
FABRICATION

FABRICATION
CONDITIONNEMENT

MATIERES PREMIERES
EQUIPEMENT DE LABORATOIRE

—@—

PAYS

FRANCE
FRANCE
ROYAUME UNI
FRANCE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
REPUBLIQUE TCHEQUE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
ITALIE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
ALLEMAGNE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
BELGIQUE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
ROYAUME UNI
FRANCE
BELGIQUE
ITALIE
FRANCE
FRANCE
ALLEMAGNE
ALLEMAGNE
ALLEMAGNE
ITALIE

ITALIE
FRANCE
FRANCE
FRANCE

SITE WEB

mattbigot@gmail.com
g.monsegur@condit-pack.com
etienne.boblin@core-equip.com
commercial@costral.fr
maggy(@criquetmoulis.com
edumas(@cta.fr
Jjgobillard@europlastiques.com
g-rochette@dellatoffola.fr
lefloch@destila.cz
rdujardin@dislab.fr
contact(@ds2p.com
thea.pieper(@donaldson.com
contact(@dumont-francecave.com
stefaniapetterle@tmcigroup.com
christophe.dumont(@enercoop.org
etiquettes.berg@wanadoo.fr
etiquettes-theophile@orange.fr
eboulanger@cdmalsace.fr
olecouty@ezsolutions.fr
crockey.rodrigue@wanadoo.fr
j-noblet@fermentis.lesaffre.com
emmanuelle.voisin@flottweg.fr
inesdm(@foss.fr
krocheteau@fourage-cti.fr
Jjarchorlian@gaifrance.fr
gauthier-materiel-brasserie@orange.fr
benedicte.guillemet(@gea.com
Jjulie.wiktor@georgfischer.com
gilimpex@gilimpex.be
julien.gueguen(@autajon.com
sandra.penner@heuft.com
philippe.martin@comptoir-agricole.fr
js@hopstore.fr
haute-rive@hotmail.com
manon@houbly.fr
Iskodronova@hygiena.com
geraldine.pfund@qualtech-groupe.com

contact(@iletaitunebrasserie.fr

commerciale@impiantitoscanai
jean-marc@imprimerie.com
olivier@jeannot.fr
vivent@jumag.de
latapi(@kaspar-schulz.de
crockey.rodrigue@wanadoo.fr
a.liberti@lainoxspoleto.it
marco.padovani(@lasi-italia.com
clement(@la-bouteille-lorraine.fr
p-cassone(@bocker-france.fr

amartin@Ilabo-oceania.com
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LABORATOIRES HUMEAU // BIOMIRE
LALLEMAND BREWING
LAMBRECHTS KONSTRUKTIE NV
LE CARTONNAGE INDUSTRIEL

LE COMPTOIR DU BRASSEUR

LE RIGAL DE LA BIERE
LECHAPPEE BIERE

LES MALTIERS

LIATECH SA

LIMATEC

LORGE IMPRIMEURS

M+F MANAGEMENT GMBH
MAISONNEUVE LE FUT FRANGAIS
MALTERIE DU CHATEAU
MALTERIES SOUFFLET
MECAMARC

MICROBRASSEUR

MOOG CLEANING SYSTEMS

NDL CRAFT

OCULYZE ANALYSE DE LEVURE
PALL CORPORATION

PARTENAIR / AZOTE & EAU GLACEE
PIERRE DAVRIL ARTISTE-EBENISTE
PILSENA BEER KEGS

POF

PONT EMBALLAGE

PONTUM AB

PRONEKTAR

PSS SVIDNIK ASS.

RASTAL GMBH CO. KG

RAUSCH KEG BREWERY
R-BIOPHARM

REALCO

REKEG SOLUTIONS

RESEAU CONSIGNE

SAS OKJ CONCEPT

SAUNIER S.A.

SBI-SELECTED BREWING INGREDIENTS
SEIC GROUPE EFI

SG-TECH

SICOLY

SIMATEC IMPIANTIBIRRA

SK SKRLJ

SMURFIT KAPPA LORRAINE

SNBI

SODECAL SAS

SOFOMEC

SOGEBUL SAS

SOUS-BOCK PERSONNALISE / LOOS HVI

THEMATIQUE

EQUIPEMENT DE LABORATOIRE
MATIERES PREMIERES
FABRICATION

CONDITIONNEMENT

MATIERES PREMIERES

SERVICES

SERVICES

MATIERES PREMIERES
FABRICATION

EQUIPEMENT DE LABORATOIRE
CONDITIONNEMENT
CONDITIONNEMENT
CONDITIONNEMENT

MATIERES PREMIERES

MATIERES PREMIERES
CONDITIONNEMENT

FABRICATION

FABRICATION

FABRICATION

EQUIPEMENT DE LABORATOIRE
FABRICATION

FABRICATION

CONDITIONNEMENT
CONDITIONNEMENT

SERVICES

CONDITIONNEMENT
CONDITIONNEMENT
ACCESSOIRES ET PRODUITS DIVERS
FABRICATION

EQUIPEMENTS POUR DISTRIBUTION
EQUIPMENT CONDITIONNEMENT
EQUIPEMENT DE LABORATOIRE
ACCESSOIRES ET PRODUITS DIVERS
CONDITIONNEMENT

SERVICES

CONDITIONNEMENT
CONDITIONNEMENT

MATIERES PREMIERES
CONDITIONNEMENT

FABRICATION

MATIERES PREMIERES
FABRICATION

FABRICATION

CONDITIONNEMENT

SERVICES

EQUIPEMENTS POUR DISTRIBUTION
CONDITIONNEMENT
ACCESSOIRES ET PRODUITS DIVERS
EQUIPEMENTS POUR DISTRIBUTION

_@_

PAYS

FRANCE
FRANCE
BELGIQUE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
ALLEMAGNE
FRANCE
BELGIQUE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
SUISSE
CHINE
ALLEMAGNE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
LITUANIE
FRANCE
PAYS-BAS
SUEDE
FRANCE
SLOVAQUIE
ALLEMAGNE
ALLEMAGNE
FRANCE
BELGIQUE
BELGIQUE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
PAYS-BAS
FRANCE
FRANCE
FRANCE
ITALIE
SLOVENIE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
FRANCE

SITE WEB

y-bittebiere@humeau.com
fantoine(@lallemand.com
k.vanderheyden@lambrechts-group.be
l.remy@lci-packaging.com
cedric@lecomptoirdubrasseur.fr
sonia(@lerigaldelabiere.fr
olivier@echappee-biere.com
yahia.chabane(@lesmaltiers.fr
compta.liatech@orange.fr
Jjulie.paccot@limatec.com
manon.tchamoglouyan@lorge.fr
peter.mackenrodt@mfkegtechnik.de
guillaume.boineau@maisonneuve-keg.com
marylene@castlemalting.com
alexandre.clyti@soufflet.com
emmanuelle.audoux@mecamarc.com
contact(@microbrasseur.com
jerome.liboz@moog.ch
nicobossard@hotmail.com
leonardo@oculyze.de
sandra_krell@europe.pall.com
a.elhelou@partenair.fr
pierredavril@live.fr
darius@pilsena.lt
patrice200865@yahoo.fr
w.vanholland@pont.nl
olga.carlberg@pontum.se
g-potier@radoux.fr
grib@pss-svidnik.sk
julien.engel@rastal.fr
jthielmann@rauschkeg.de
c.thomas(@r-biopharm.fr
coline@realco.be
tanguy(@rekegsolutions.com
contact@reseauconsigne.com
olivier.jobard@gmail.com
jehristophe.saunier@sa-saunier.fr
pvanrooij@sbi4beer.com
arnaud.lefebure@efi-groupe.fr
gilles.schneiders(@s-g-tech.fr
pjacquet@sicoly.fr
gilles.schneiders@s-g-tech.fr
uros.zorn(@sk-skrlj.com
nicolas.geisler@smurfitkappa.fr
jf.drouin@brasseurs-independants.fr
elodie.richard@sodecal.com
nadia@sofomec.eu
valentin.clement@sogebul.fr

contact(@loos-hvi.com
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SPADONI BEER DIVISION
SPIVIBOX

STAES.COM

STEVIAL FIMER BUTROT

STOCKLIN

SUPER G LOGICIEL GESTION
SWISS-FITTINGS

TEMACO CONTENANTS
TENSID-CHEMIE

THE BREW SOCIETY

THERMIGAS

THIELMANN THE CONTAINER COMPANY
TINAFLEX

TIRAGE PRESSION

TMG IMPIANTI SPA

TRANSFLUID

TRISLOT FILTRACTION

VD GLASS

VERALLIA

VIESSMANN INDUSTRIE FRANCE
VINOLIA - FOOD INOX

WALLART - MATERIEL D’'OCCASION
WASTE ME UP

WATERALIFE INDCOM

WILD GOOSE FILLING

YAKIMA CHIEF HOPS

ZEPHYTEC

THEMATIQUE

FABRICATION

CONDITIONNEMENT

FABRICATION

CONDITIONNEMENT

FABRICATION

SERVICES

FABRICATION

CONDITIONNEMENT

SERVICES

SERVICES

FABRICATION

CONDITIONNEMENT

FABRICATION

EQUIPEMENTS POUR DISTRIBUTION
CONDITIONNEMENT

FABRICATION

FABRICATION

EQUIPEMENTS POUR DISTRIBUTION
CONDITIONNEMENT

FABRICATION

FABRICATION

FABRICATION

EQUIPEMENTS POUR DISTRIBUTION
FABRICATION

FABRICATION

MATIERES PREMIERES
FABRICATION

PAYS

ITALIE
FRANCE
BELGIQUE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
SUISSE
FRANCE
ALLEMAGNE
FRANCE
FRANCE
ESPAGNE
FRANCE
FRANCE
ITALIE
FRANCE
FRANCE
ITALIE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
FRANCE
REPUBLIQUE TCHEQUE
ETATS-UNIS
BELGIQUE
FRANCE

SITE WEB

info@spadoni.it
hanesse@orange.fr
johan(@staes.com
Jjeremy.stentz(@stevial.com
gmongin(@stocklin-logistics.fr
contact(@superg.fr
pl@swiss-fittings.com
e.merel@temaco.fr
e.thuillier@tensid-chemie.de
administratif(@brewsociety.fr
ventesest@thermigas.com
marketing(@thielmann.com
louise.tinat@tinaflex.fr
spielmann-ac@tirage-pression.fr
stefanofilippi@tmgimpianti.it
info@transfluid.com
info@fltraction.fr
m.porcel@m2sevolution.com
faustine joly(@verallia.com
rutc(@viessmann.com
emmanuel.soudieux(@vinolia-france.com
frederic@wallart.fr
f.mauny(@wastemeup.com
mjanu@wateré4life.cz
fgomez(@wildgoosefilling.com
pierrick.niewiadowski(@yakimachief.com

francois.aufranc(@arcos-agro.com



