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EDITO

Nous sommes ravis de vous retrouver a l'occasion de la quatrieme édition du Salon du
Brasseur au Parc Expo de Nancy. Né il y a une vingtaine d’années a l'initiative du président
du Musée Frangais de la Brasserie Benoit Taveneaux sur la commune de Saint-Nicolas-de-
Port, le Salon du Brasseur est devenu le salon technique leader en France pour les brasseurs
professionnels. Animé par le renouveau de la brasserie artisanale en France et par le
dynamisme de la filiere, c’est un rendez-vous annuel incontournable pour tous les amateurs
de biéres et de gastronomie.

Territoire brassicole par excellence, la région Grand Est se place premiére région productrice
d'orge, de malt et d’houblon a I'échelle nationale. Avec plus de 300 brasseries et 6 malteries
installées sur un total de 15, elle est la terre d’accueil Iégitime de ce salon spécialisé.

C’est avec beaucoup d’enthousiasme que nous accueillons, pour cette édition 2022, plus
de 170 exposants dont au moins 33 % viennent des quatre coins du monde - Belgique,
Allemagne, Espagne, Italie, Pays-Bas, République Tchéque, Etats-Unis -. L'occasion idéale
pour les brasseurs professionnels d’aller a la rencontre de leurs fournisseurs nationaux et
internationaux et d’en rencontrer de nouveaux. C'est également le moment opportun de
parfaire sa culture du monde brassicole... Avis aux apprentis brasseurs !

Ce salon sera rythmé, comme & l'accoutumée, par des temps forts dynamiques et conviviaux :
ateliers techniques, conférences scientifiques animées par des professionnels reconnus,
démonstrations. Les deux syndicats professionnels de la brasserie, Brasseurs de France
et le Syndicat National des Brasseries Indépendantes, ainsi que plusieurs organismes de
formation, sont préts a vous rencontrer.

Nous sommes également heureux de mettre I'innovation & I’honneur et de vous proposer
pour la seconde édition, le Concours Brassinov, organisé par le Musée Francais de la
Brasserie. Réservé aux exposants, ce concours récompense les innovations qui répondent
aux exigences des enjeux sociétaux et environnementaux de toute la filiére malterie et
brasserie : des matiéres premiéres aux consommateurs de biéres.

Dans la continuité du Salon du Brasseur, nous espérons partager un moment de convivialité
lors de la Féte des Biéres riche d’'un programme d’animations varié ! Dés samedi, lors de
la Soirée Festive, les visiteurs pourront découvrir les produits de brasseurs artisans
passionnés et ceux de spécialistes de la gastronomie, dans une ambiance conviviale et
familiale. Dimanche, la Féte des Biéres se poursuivra avec le Marché Biéres & Saveurs initié
depuis quatre ans pour le plaisir des petits et grands épicuriens ! Lors de cette journée,
un savoir-faire de plus sera mis & I’'honneur, celui du métier de Charcutier Traiteur avec
le Concours du Grand Prix de France 2022 de Charcuterie Artisanale qui récompensera le
talent de professionnels passionnés a travers plusieurs épreuves.

C’est avec une grande fierté que nous voyons le salon grandir grdce & vous, a nos
partenaires et a la mobilisation de nos équipes, concourant ainsi a I'attractivité de notre
territoire métropolitain.

Belle visite au coeur de cet événement unique et apprécié du plus grand nombre.

.

Béatrice CUIF-MATHIEU
Directrice générale

DESTINATION NANCY
Commissaire Générale des Salons

Fran¢ois WERNER

Président du Conseil d’Administration
DESTINATION NANCY

Maire de Villers-lés-Nancy



EDITO,

DU PRESIDENT

DU MUSEE FRANCAIS
DE LA BRASSERI

Beaucoup craignaient que la relance d'aprés Covid soit difficile, mais nous
constatons avec bonheur que les brasseries ont majoritairement retrouvé, voir
développé leur production antérieure.

Avec une recherche de qualité de vie induite par la pause forcée par la pandémie,
les consommateurs sont devenus plus exigeants, plus attentifs a l'origine des
nourritures qu'ils acquiérent. lls recherchent des produits originaux, de haute
qualité et, aussi souvent que possible, fabriqués localement. Personne ne s’en
plaindra. Ces exigences souvent affirmées poussent les professionnels a faire
toujours mieux, & se surpasser, a faire preuve d’inventivité ; toutes qualités dont
ils ne manquent pas.

Depuis plus de 20 ans qu'’il existe, initialement a Saint-Nicolas-de-Port puis a
Nancy, le Salon du Brasseur est reconnu comme lieu d’'information, de rencontre,
de formation et a ce titre, il contribue au nouvel essor que connait la brasserie.

Cette place privilégiée du salon dans le paysage brassicole francais est
obtenue par le travail et I'excellente coopération qui existe entre les équipes
de DESTINATION NANCY et celle du Musée Frangais de la Brasserie, grdce a
I'investissement de nos partenaires : les deux syndicats professionnels, les
collectivités locales et territoriales, les exposants frangais ou étrangers et bien
sUr les brasseurs. Merci a tous.

Que le salon 2022 soit de la méme veine pour poursuivre et renforcer son action.

Bon salon a tous!

Benoit TAVENEAUX
Président du Musée
Francais de la Brasserie

SOMMAIRE

INFOS PRATIQUES

ATELIERS & CONFERENCES DU VENDREDI

ATELIERS & CONFERENCES DU SAMEDI

VISITE DU MUSEE FRANCAIS DE LA BRASSERIE

LES FORMATIONS AU MUSEE FRANGAIS DE LA BRASSERIE
LISTE DES EXPOSANTS

CONCOURS BRASSINOV

PLAN DU SALON DU BRASSEUR

CONCOURS DE BIERES

COLLOQUE BRASSERIES AU TEMPS DE L’ART DECO

ROUTE LORRAINE DE LA BIERE

10

12

15

15

18

21

24

33

33

47



La Passion de la Qualité

+ Etude d’'implantation de lignes completes d’embouteillage
& Cadences de 200 a 20.000 bt/h
& Service aprés-vente dynamique et qualifié

+ Important stock de piéces détachées de
nombreux constructeurs

LAVEUSE EXTERIEURE
DE FUTS DE BIERE

PINCE DE DEPALETTISATION

DECAISSEUSE / ENCAISSEUSE

DEPALETTISEUR

ETIQUETEUSES

GROUPES
D’EMBOUTEILLAGE
GRAVITE ET ISO

bouteilles et

STEVIAL Sarl — 3, Rue de la Fecht — F 68 126 BENNWIHR-GARE
Tel. : 0033 38921 41 00— Fax : 0033389214101
www.stevial.com — stevial@stevial.com

INFOS PRATIQULS

Le Salon du Brasseur est le salon technique leader en France
pour les brasseurs professionnels et amateurs.

HORAIRES

Vendredi 21 et samedi 22 octobre de 9h a 18h

TARIFS

Entrée visiteur plein tarif:10 €

RESTAURATION

Brasserie Le Bazin — Restauration de 12h et 14h
Musée Frangais de la Brasserie — Restauration rapide
Food-trucks sur la terrasse 5 en extérieur :
Roétisserie Cocotte, Au Chaudron Vert, Elsass Flamm's, Les Barjos du Clacos

CONFERENCES

Les conférences sont accessibles a tous et leur acceés
est inclus dans le prix d’entrée du salon.
Retrouvez la liste des conférences en pages 10 & 12.

ATELIERS

Les ateliers nécessitent une inscription préalable et les places sont limitées,
rendez-vous en salle n°3 si vous souhaitez y participer.
Retrouvez la liste des ateliers en pages 10 & 12.

DISTRIBUTEUR DE BILLETS

Il est situé en extérieur, en face du hall d’exposition.

www.salondubrasseur.com

Le Salon du Brasseur revient
VENDREDI 20 & SAMEDI 21 OCTOBRE 2023

©



Viessmann Industrie France SAS
6 Avenue de Bruxelles — 68060 Mulhouse Cedex
N° Cristal : +33 969 367 367 — industriefrance@viessmann.com

Viessmann Industrie France SAS, spécialiste de la chaudiére industrielle, offre des solutions
performantes et adaptées aux besoins spécifiques de chacun de ses clients. Grace a nos produits et a
un large éventail de services, nous mettons tout en ceuvre pour rendre votre brasserie encore plus
performante et concurrentielle pour le
futur. Notre engagement s’articule
autour de 3 axes :
v" Moderniser votre installation et
réduire les colts de production
v’ Proposer des solutions
individuelles pour un brassage durable
v' Agir de fagon durable tout en
réduisant les émissions

Nous proposons des puissances
électriques ou combustibles a partir
de 10 kW (environ 15 kg de vapeur /
heure) et nous sommes le partenaire

des brasseries artisanales tout comme celui des brasseries industrielles. Valeurs et tradl thTl Engineered to enjoy. @
Toute I'équipe de Viessmann Industrie France SAS : ingénieurs, technico-commerciaux, techniciens, Artlsanat et Saveurs

monteurs et soudeurs vous accompagneront dans le choix et la réalisation de la solution la plus
adaptée a vos attentes.

BIERE

—actu.fr

PROFESSIONNELS, VOUS Souhaitez valoriser
votre activité : profitez d'un espace de
communication de qualité.
Devenez annonceur sur Biére Actu.
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VENDREDI 21 OCTOBRE

LOI EVIN, AVOIR LES BONS REFLEXES EN MATIERE DE PUBLICITE
Muriel SLAWYK — BRASSEURS DE FRANCE

SYNTHESE DE L'éTUDE'SUR LES EFFLUENTS DE BRASSERIE :
REGLEMENTATION, PRETRAITEMENTS, PERSPECTIVES
Vincent ALARCON - ENIL MAMIROLLE

MORDU, LE MAGAZINE EPICURIEUX
Elisabeth PIERRE, Auteure, Editrice, Sommeliére biére - BIERISSIMA

LE GICLAGE
Patrick BOIVIN - IFBM

LE CALCUL DU PRIX DE REVIENT DE LA BIERE
Jean-Frangois DROUIN - SYNDICAT NATIONAL DES BRASSERIES INDEPENDANTES

ORGANISATION TECHNIQUE DE LA FILIERE HOUBLON
Fanny MADRID - HOPEN & Matthieu LUTHIER - INTER HOUBLON

TABLE RONDE : LA CONSIGNE P9UR REEMPLOI DES BOUTEILLES EN BRASSERIE :
CONTRAINTE OU OPPORTUNITE ?

Edouard HAAG, Directeur Général - BRASSERIE METEOR

Alice ABBAT, Coordonnatrice - RESEAU CONSIGNE

Bastien VIGNERON, Responsable Activité Réemploi & Faustine JOLY,

Chef de Marché - VERALLIA France, Didier LOFFREDA, PDG - LORGE IMPRIMEUR
Animation : Annette FREIDINGER - MUSEE FRANCAIS DE LA BRASSERIE

COMMENT REALISER L'ANALYSE SENSORIELLE DU HOUBLON ?
Philippe MARTIN, Comptoir Agricole - HOP FRANCE

COMMENT SERVIR UNE BIERE PRESSION ?
Franck JOLIBERT & Stéphane HERMENT - MUSEE FRANCAIS DE LA BRASSERIE

COMMENT REALISER MES PREMIERES DECLARATIONS AUX DOUANES ?
Mme Florence WALLER-LEITNER - DOUANES DE LORRAINE

COMMENT RECONNAITRE LES FAUX GOUTS DE LA BIERE ?
Pauline DE FACQ & Patrick BOIVIN, Responsable technique audit et formation - IFBM

COMMENT REDIGER DES CARTES DE BIERES EN CHR?
Guirec AUBERT

AVEC NOS PARTENAIRES

PLUS DE 90 BRASSEURS ET
BREWPUBS NOUS FONT
CONFIANCE DEPUIS 2012

MATERIEL DE CONDITIONNEMENT

* Remplisseuse atmosphérique, iso.
« Etiquetage, marquage,

e Convoyeur bouteilles,

e Mise en carton,

o Palettisation,

Autres matériels sur demande

PRODUITS & EMBALLAGES

o Hygiéne (protocole sur demande)
« Bouteilles,
o Capsules couronne, Bouchons, Muselets,

« Emballages, Etiquettes ...

d, A

Per I sur




SAMEDI 22 OCTOBRE

LE MATERIEL POUR LES WHISKYS FRANGAIS
Franck JOLIBERT - MUSEE FRANCAIS DE LA BRASSERIE

LA FACE CACHEE DU HOUBLONNAGE A FROID
Patrick FRICOTEAUX - FONDATEUR DE L’ASSOCIATION DES MOUSSQUEBIERES

LA PASTEURISATION DE LA BIERE
Thomas EVANS - IFBM

MALTERIE ET BRASSERIE ARTISANALE, ENTRE ARTISANS, ON SE COMPREND
Vincent LEPOTTIER - MALT’IN POTT HAUTE SAVOIE

TABLE RONDE : POUR DES PACKAGINGS

ET EMBALLAGES ECO-CONGUS ET DIFFERENCIANT

Julien GUEGUEN, Technico-commercial Nord-Ouest France & Miguel SOARES,
Conseiller en habillages - AUTAJON e« Nicolas GEISLER, Responsable Production -
SMURFIT KAPPA - Damien NEBOIT, Plant Manager - CROWN BEVCAN EMEA
Animation : Annette FREIDINGER - MUSEE FRANCAIS DE LA BRASSERIE

COMMENT PARFAIRE SA CARBONATATION EN BRASSERIE ?

Pierre BRABANT - IFBM
ATELIERS

COMMENT REDUIRE SES CONSOMMATIONS D’ENERGIE ?
Franck JOLIBERT, ancien expert énergie — MUSEE FRANCAIS DE LA BRASSERIE

COMPRENDRE LA DISTILLATION POUR LE WHISKY
Franck JOLIBERT - MUSEE FRANCAIS DE LA BRASSERIE

COMMENT DEGUSTER DES MALTS ?
Pauline DE FACQ & Patrick BOIVIN, Responsable technique audit et formation - IFBM

FORUM SUR LE BRASSAGE MAISON
Stéphane HERMENT, Ingénieur brasseur amateur & Patrick FRICOTEAUX

CONNAITRE LES RESEAUX DE DISTRIBUTION DE LA BIERE
Jean-Olivier RIEUSSET, Vice-Président - SYNDICAT NATIONAL DES BRASSERIES
INDEPENDANTES

Craft Master Pure
0,251

Teku Taster
0,11

Résolument Craft!

Contact:

Julien Engel

Mobile 06 16 35 66 45
julien.engel@rastal.fr
www.rastal.com

follow us!




LES FORMATIONS AU MUSEE
FRANCAIS DE LA BRASSERIE

L'engagement du Musée auprés des brasseurs,
gu’ils soient professionnels ou amateurs
passionnés, a conduit I'association & mettre
en place des temps d'initiation et de formation :

> Démonstration de brassage chaque
dimanche impair pour assister et participer
au brassage dans la « pico-brasserie » du
Musée, s’inscrire auprés du secrétariat.

> Sessions spécifiques, encadrées par des
spécialistes et des experts du métier concerné,
organisées chaque année:

¢ Ecole du Brasseur (6 jours) :

stage théorique pour des personnes ayant
déja une connaissance et une certaine
pratique du brassage pour approfondir leurs
bases scientifiques et techniques.

Prochaine session : du 21 au 26 novembre 2022

¢ Microbiologie (5 jours) :

théorie et pratique des bases de microbiologie
indispensables a tout brasseur.

Prochaine session : du 6 au 10 février 2023

¢ Ecole du Malteur (3 jours) :
maitrise de la technique du maltage de l'orge.
Prochaine session : du 13 au 15 janvier 2023

o De la biére au Whisky (2 jours) :

ce stage destiné aux brasseurs, présentera
dans le détail les procédés & mettre en ceuvre
pour produire des whiskys et spiritueux.
Prochaine session : les 27 et 28 février 2023

¢ La culture du houblon pour les
microbrasseurs (2 jours) :

étude des différentes variétés de houblon
(biologie, données agronomiques...) et visite
d’une houblonniére.

Prochaine session : les 5 et 6 juin 2023.

Renseignements et inscriptions :

s

-BRASSER-
SA BIERE

N

AMOS

— INDUSTRIE

SALON DU

BACRE(P

Sur présentation de

ce coupon au Musée
Frangais de la Brasserie :
1entrée achetée
=1entrée offerte*

A LOCCASION DU SALON
DU BRASSEUR, L'ENTREE

AU MUSEE FRANCAIS DE LA
BRASSERIE EST OFFERTE DU

62 rue Charles Courtois
54210 Saint-Nicolas-de-
Port

VENDREDI 21 OCTOBRE AU
DIMANCHE 23 OCTOBRE.

* Valable jusqu’au
19 octobre 2023




REJOINDRE BRASSEURS DE FRANCE

Brasseurs de france: au service de tous les brasseurs depuis 1878
représentant des brasseries frangaises artisanales, familiales, historiques et internationales.
98% de la production nationale - 96% de TPE-PME

PROMOTION

Ma profession doit étre active
au sein de la filiere, valorisée dans
les médias et les événements.
Comment exporter mes produits ?
ALICIA BOTTI :

Directrice de la communication
ELISE SEQUALINO :

Responsable Pole adhérents et événementiel
Nathalie DELANNOY

Secrétaire générale
des associations régionales

DEFENSE

Je veux étre représenté(e)
aupres des pouvoirs publics
francais et des instances
européennes.

MATTHIAS FEKL :
Président
MAGALI FILHUE :
Déléguée générale

SOCIAL

Je souhaite étre au courant
des changements sur le droit du
travail : droits de mes salariés,
obligations patronales...

BENEDICTE SIZARET :
Chargée des affaires générales

RE{-I-LEMENTAIRE
ET DEVELOPPEMENT
DURABLE :

Mes étiquettes sont elles conformes ?
Il me faut de P’aide sur la fiscalité.

Quelles sont mes obligations
environnementales ?
MURIEL SLAWYK :
Directrice des affaires juridiques et réglementaires

TIFENE SCIACCALUGA :
Chargée des affaires réglementaires

\

elise.sequalino@brasseurs-de-france.com

01.42.66.29.27

oBrasseursFrance
brasseursdefrance
www.facebook.com/brasseurs.france

Concours_Talents_Bierologie

6-6-1C

Ringage - Remplissage - Bouchage

& travers un systéme innovatif incorporant la

technologie la plus moderne

POURQUOI SQUADRON?

Pendant I'utilisation, notre systéme
d'embouteillage étonne l'observateur avec
des performances de haut niveau, des
processus de production innovants et une
logique de processus sur mesure. Du plus
petit artisan, en passant par le producteur
moyen, jusqu’a la grande usine
d'embouteillage, chaque client recevra une
solution personnalisée chez Squadron.

EXACTA DPS

Service client

Toute notre attention est dédiée au
client. Nous garantissons un service
d'assistance technique personnalisé,
rapide et fiable, méme & distance.

Pour plus d'informations et questions,
veuillez nous contacter & l'adresse e-

mail suivante: info@squadronsrl.com

Contactez-nous pour
plus d'informations et
pour une offre gratuite

Tel. +39 335 606 3308
Tel. +39 335 141 4390

info@squadronsrl.com

https://www.squadronsrl.com/

Via Stazione, 35/B 12058
santo Stefano Belbo - (CN) - IT




LISTE DES EXPOSANTS’

* Selon leur rubrique principale

ACCESSOIRES ET PRODUVUITS DIVERS

AROBOIS - TONNELLERIE DEMPTOS
BERRY SUPERFOS

REALCO

TRADYGLASS
CONDITIONNEMENT

61X PROCESS DESIGN
ALLIANCE MADE IN FRANCE
ALTHENO ETIQUETTES

ARIA PACKAGING

AUTAJON ETIQUETTES
BARANGE - EOS INNOVATION
BEDI

BEER UP

BERLIN PACKAGING FRANCE
BIBO BEVERAGE

BUTROT

CAN X LAB

CANETTE FACTORY
CANNERY OU

CG INDUSTRY ECOFASS
CLIMCO ETIQUETTES

CORE EQUIPMENT

COSTRAL SA

DEREC CONDITIONNEMENT
DUETTI PACKAGING
DUMONT FRANCE CAVE
DUOTANK

EFI GROUPE

EMMA

EOS INNOVATION
ETIQUETTES THEOPHILE
EUROPOOL

EZS EASY SOLUTIONS
FAUCHIER BY PEMFLOW

FGI - IMPRIMANTES & ETIQUETTES
GAI FRANCE

HEUFT FRANCE SA

HIGHBAY COMPANY

LA BEER FABRIQUE
LAMBRECHTS KONSTRUKTIE NV
LCI-PACKAGING

LORGE IMPRIMEURS

M+F KEG-TECHNIK
MAISONNEUVE LE FUT FRANCAIS
MECAMARC

NOMOQ. THE CAN DO COMPANY
OKJ CONCEPT

PONT EMBALLAGE

PONTUM AB

RAUSCH USED KEGS.

REKEG SOLUTIONS. BV
RIGTERS FILLERS

SAUNIER SA

SG-TECH

SMURFIT KAPPA LORRAINE
SOFOMEC

SPIVIBOX

STEVIAL

STRATUS PACKAGING
SUFILOG

TEMACO CONTENANTS
TEMMA

THIELMANN-THE CONTAINER COMPANY

N° DE STAND

A30
AN
AO8
EO1

E27
C43
E22
D07
BS7
AO07
C43
B24
AO1
AS8
Cc27
E30
EO1-BIS
A21
BO3
Cc17
B43
Cc43
D02
B59
B36
A35
E40
E48
AO07
E46
BO9
co8
E43
ce1
AS1
C25
B49
BO7
D40
D41
E31
C15
Cc48
B21
Cco2
B11
C35
A38
B46
C16
B49
D63
D34
C56
Cc22
A41
Cc27
E30
A32
E39
DN
C21

VERALLIA
VINEA CDA KTM
WILD GOOSE FILLING

EQUIPEMENT DE LABORATOIRE / LOCAUX

1-CUBE S.R.O

ACTEMIUM PROCESS & MESURES
ANTON PAAR FRANCE
BIOMERIEUX

BIOMIRE SAS

FOSS FRANCE SAS
LABORATOIRES HUMEAU

LIBIOS

LIMATEC

EQUIPEMENTS POUR DISTRIBUTION

AYANO

CIS SRL

INOXPA

LENNE CREATION

LYNE CRISTAL
MATERIELDUBRASSEUR.COM
RASTAL GMBH & CO. KG
SOUSBOCKPERSONNALISE.COM
SPADONI BEER DIVISION
TIRAGE PRESSION

VD GLASS

WASTE ME UP

FABRICATION

AMOS INDUSTRIE
ATLANTIC C GMBH

BARRIQUAND TECHNOLOGIES THERMIQUES
B'BREW SYSTEMS AND SOLUTIONS
BELGIAN PROCESS SOLUTIONS
BIOCEANE

BRAUKON GMBH

BREWING & CO.

CESPEDES

COENCO

CRIQUET

DELLA TOFFOLA FRANCE
DUSSOL _

EASYBRAU-VELO

EDS

ESAU & HUEBER GMBH

EUROSTAR SRL

FASS-FRISCH GMBH

FLOTTWEG FRANCE SAS
FOURAGE-CTI

FRAUGROUP SRL

GAUTHIER

GEA

GEBHARDT ANLAGENTECHNIK
GECITECH

GEORG FISCHER SAS

IMPIANTI TOSCANA INOX SRL
JULIUS KLEEMANN GMBH & CO.KG
JUMAG DAMPFERZEUGER GMBH
KASPAR SCHULZ GMBH

L.A. INOX SRL

LIATECH

MICROBRASSEUR

NDL CRAFT

PARTENAIR

SIMATEC IMPIANTIBIRRA

SK SKRLJ

SOGEBUL

SQUADRON SRL

SWISS FITTINGS

D50
A60
B25

CO1BIS
C51
BO1
C52
C28
E35
AO6
B44
D19

E15

E49
E14

A35
c14
B31

E24
DO1
A59
A35
B48
E37

A15
AS0
B17
D20
D35
B30
D23
EO2
C19
B35
Cc24
A43
A42
B26
A22
B19
C09
E42
C50
D43
D64
D03
A26
ENM
C12
cn
Cco3
E42
B10
B19
D51
D59
B31
BO2
C37
D34
D27
C59
C09
B15



TIANTAI CRAFT BEER EQUIPMENT
TINAFLEX

TRANSFLUID

VIESSMANN INDUSTRIE FRANCE
VINOLIA FOOD INOX

VIT-VINIF

WALLART MATERIEL D'OCCASION
WATERA4LIFE/INDCOM

MATIERES PREMIERES

AEB FRANCE

AIR LIQUIDE FRANCE INDUSTRIE
AMORETTI

AROMES & SAVEURS

BALLES DE RIZ BIO

BIERE APPRO

BRELEX S.R.O

BREWLINE

BREWPARK

BREWWORKS FRANCE

BROUWLAND

FERMENTIS

FRUINOV

HOP FRANCE - COMPTOIR AGRICOLE
HOPEN - TERRE DE HOUBLON
HOPSTORE - LES HOUBLONS BIO
LALLEMAND BREWING

LE COMPTOIR DU BRASSEUR

LES MALTIERS

MALTERIE DU CHATEAU CASTEL MALTING
MALTERIES SOUFFLET

MALT'IN POTT - MALT BIO & SAVOYARD
OAKWISE EUROPE

POF

SBI SELECTED BREWING INGREDIENTS
YAKIMA CHIEF HOPS

SERVICES

BIERISSIMA

BRASSEURS DE FRANCE

BRASS'EXPO

BTOBEER

CERTIPAQ BIO

DIRECTION REGIONALE DES DOUANES
EQUILABO EXTRAITS HOUBLON

IFBM QUALTECH

IL ETAIT UNE BRASSERIE

LE RIGAL DE LA BIERE

L'ECHAPPEE BIERE

STUDIO LES INTER'BREW

SUPER G LOGICIEL GESTION

SYNDICAT NATIONAL DES BRASSERIES INDEPENDANTES
THE BREW SOCIETY FORMATIONS
UNION DES BRASSERIES DU GRAND EST

FOOD-TRUCKS

AU CHAUDRON VERT
ELSASS FLAMM'S

LES BARJOS DU CLACOS
ROTISSERIE COCOTTE

MUSEE FRANCAIS DE LA BRASSERIE

BUVETTE

DEMO DE BRASSAGE
LIBRAIRIE
MICROBIOLOGIE

mmm q. BROUWLAND Your one-stop shop for

ESS _____ Professional quality equipment & ingrediénts
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Eg? © VIKING MALT i‘ @ @olyKeg' é www.brouwland.com
C32 S

D31

D17

B30

AO03

A24

CONCOURS itiatives ot Imnovations technidues
B41 < . .
o BRASSINOV® 2022 i et enimonmomentaucds

Visitez-nous

Hall A, stand B22

B30 , ' I'ensemble de la filiére : des matiéres
Egg Cette annee. l innovation premiéres aux consommateurs de biére. Il a
ES?BIS est de nouveau mise a pour but de mettre en valeur le dynamisme
B27 . et les capacités innovantes de la filiere dans
Egg l hOlmelll". trois catégories principales :
CB>22$ différenciation commerciale, process service,
co4 optimisation des procédés.
EOS
LANNONCE DES RESULTATS :
T501 SALON DU Vendredi 21 octobre a l'issue de lI'inauguration
T503 dans l'espace Conférences.
! B ACCE|P
Retrouvez plus d’'informations sur le concours
BRASSINOV @ sur notre site internet :
Egg www.salondubrasseur.com/concours
B63
B61



BEER'S TO YOU!
FOR CREATIVE
BREWERS

Une gamme compléte dédiée aux brasseurs exigeants

Salles a brasser automatiques a partir de 20 Hl

Séparateurs centrifuges

Vannes et pompes Hygiéniques, technologie de nettoyage et
vannes aseptiques

Remplisseuses innovantes ALL-IN-ONE (verre, PET & can)
Process complets de fabrication pour liquides

| Engineering
for a better .
world. gea.com/brewing

- Ganette métalligue

Légere, résistante, empilable, hermétique
et en plus 100% recyclable.
La canette métal, une vraie solution
pour les brasseurs.

%y@mmm‘em

PONT

BALLAGE P

membre du Groupe Pont Europe

Paris

Zone Logistique de Rungis (SOGARIS),
Batiment G1, 3™ étage,

94150 Rungis, France

Tel: +33 (0)1 49 84 97 70
info@pontemballage.fr

EN COLLABORATION AVEC
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La biére, un art de vivre.

De brasseurs a brasseurs.

Salon du Brasseur
Visitez nous: A, D23

braukon.com for Beer with Character

Olivier JOBARD - 06 09 82 79 oo

ENCANNEUSE 3621 FE CAN

A BECS ELECTROPNEUMATIQUES
AVEC OU SANS BULLES

Zéro oxygene dissous
Cycle de travail avec gaz neutre
Désinfection facile et sUre

Jusgqu’a 4 000 canettes/heure

GAIl FRANCE

PRESENTATION

La société GAl France, implantée dans le Var, distribue, La société GAl France est
installe et met en service des matériels de conditionne- certifiée 1SO 9001 (Qualité),
ment fabriqués par l'usine GAl en ltalie : ringcage, tirage, ISO 14001 (Environnement)
bouchage, capsulage, étiquetage et encannage. et ISO 45001 (Sécurité).
Ainsi, GAl est devenu un acteur incontournable de Cette triple certification
lignes completes de conditionnement de 500 a 30 000 s'inscrit dans la philosophie
bt/h sur les marchés vinicoles, brassicoles et autres de GAl afin d'apporter des
produits liquides alimentaires plats ou gazeux. services de qualité dans une
démarche environnemen-
tale et sécuritaire.

NOS SERVICES

- COMMERCIAL - MAGASIN
- INGENIERIE - FORMATION
- TECHNIQUE - MARKETING
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POUR L’INDUSTRI

Retrouvez
NOUVELLE LEVURE toutes les L
nouveautes

Fermentis sur le

™ STAND Maitriser I'énergie
a I'e V\/ A12 commence par

BR-0

I’échange

Plus de 500
micro-brasseries
7 - V4 I

LA PREMIERE LEVURE SECHE equipees .

* Refroidisseur de molit.

BRETT POUR DES BIERES * Economiseur par

SAVOUREUSES ET « FUNKY » préchauffage de l'eau
i entrante.

SafBrew™ BR-8 procure tous les ardmes de la * Raccords possibles :

levure Brett sauvage, avec plus de controle et de sms, clamps, din, type

fiabilité. Créée pour la fermentation secondaire Garolla, RJT, etc.

en bouteille ou en f(t, cette levure produit des

composés phénoliques spécifiques avec des

notes dites « funky » (ferme, cheval, cuir, etc.), .

qui s'équilibrent avec des notes rafraichissantes ba rrlq ua nd
et fruitées. Profil qui évolue a mesure que la

biére vieillit. Pour en savoir plus, rendez-vous Tiﬁ:gall'gg‘égs

sur fermentis.com ou sur notre App. 1

Fermentis

vy Lesaffre




CUSTOMIZE YOUR CRAFT

PERSONNALISEZ VOTRE ART

LE IFR SALON PERMANENT
EN LIGNE

des fournisseurs de la filiére brassicole

* 8 halls avec
une trentaine de
catégories et de

multiples spécialités RETAIL & BULK SIZES 1.855.855.3505 m;/
ACHAT PAR LOT ET AU DETAIL WWW.AMORETTI.COM 4

» Véritable vitrine auprés de
I'ensemble des brasseries en France

2 FORMULES

FORMULE STANDARD FORMULE
500 €/an 750 €/an

contact@brass-expo.com

} www.brass-expo.com/devenir-exposant/

Brass'Expo et le Salon du Brasseur,

partenaires mutuels.




Nous sommes spécialisés dans la B COLLOQUE BRASSERIES AU TEMPS
fourniture de composants pour c ). DE L'ARTDECO DANS LE GRAND-EST
systémes de biére pression et

pour Lindustrie des boissons. I

Notre Société vise a offrir une CIS srl Via Don Signini 27/A

constante service rapide et fiable Briga Novarese (NO) - ITALY Les 30, 31 mars et 1°" avril 2023
pour nétre Clients, établissant Tel +39 0322 950116 & Saint-Nicolas-de-Port

une relation a long terme. info@cis-spareparts.com

Organisé par le Musée Frangais de la
Brasserie en partenariat scientifique avec:

L'AMAL (Archives Modernes de
I'Architecture Lorraine)

L'APIC (Association pour le Patrimoine
Industriel en Champagne-Ardenne)

& le soutien de '’Académie de Stanislas.

Détail du programme sur
www.passionbrasserie.com

97¢ CONCOURS ~ 'ES BIERES PROPOSEES AU SUFFRAGE DU JURY SONT
: INSCRITES DANS LES CATEGORIES SUIVANTES .
DE BIERES

« Biere blonde de - de 6 % vol. (blonde <15 EBC)
Parmi les différents concours « Biére blonde de + de 6 % vol. (blonde <15 EBC)
P f « Biére blonde & dominante houblonnée (blonde <15 EBC, IBU > 30)
dfoblsgeés ?; Ilzer:/r:cseé;:elm « Biere ambrée de - de 6 % vol. (ambrée 214 EBC et < 28 EBC)
prop: P u « Biére ambrée de + de 6 % vol. (ambrée 214 EBC et < 28 EBC)

« Biére aromatisée
« Biére de blé type allemand
« Biére de blé type belge (blanche <15 EBC)

Frangais de la Brasserie est « Biére ambrée & dominante houblonnée (ambrée 214 EBC et <28 EBC IBU > 30)
. le plus ancien et I'un des plus « Biére brune de - de 6 % vol. (brune = 27 EBC et < 50 EBC)
] importants, au moins en « Biére brune de + de 6 % vol. (brune 2 27 EBC et < 50 EBC)
3 nombre d’échantillons. « Biére brune & dominante houblonnée (brune =27 EBC et < 50 EBC, IBU > 30)
5 « Biére noire (noire = 48 EBC)
“g_" Pour cette 27° édition, une « Biére 4 ... épices, fruits, alcool...
z
z

attention toute particuliére a
été apportée a la formation
des jurés. Les catégories

« Biére vieillie en fat de chéne
ont été revues pour cadrer « Biére sure (acide)
O au mieux avec la diversité « Biére sans gluten (tous styles de biére)
toujours croissante de la « Biére & faible taux d'alcool (2 2,8 % vol) — SCAN ME
production brassicole actuelle. catégorie uniquement pour les professionnels

Service a + 5000 E-commerce

la clienteéle produits B2B Les résultats du Concours seront proclamés

et les récompenses (fourquets©) remises aux lauréats le
SAMEDI 23 AVRIL 2023 A 18H30
A SAINT-NICOLAS-DE-PORT VERS 18H.

@

WWW.CIS-SPAREPARTS.COM




DESIGNED BY ATELIERSAVANT

PN

~NOMOQ
Notre métier,vos exigences

The can do company

’

Nous imprimons des canettes
sans quantité minimale a commander

des graphismes d’excellente qualité avec d’'innombrables possibilités
livraison « just in time » pas de stockage, pas d’entrepdt

sans autocollants, sans plastique

Venez nous Voir pour apprendre pourquoi Nos clients nous aiment

et emportez votre échantillon gratuit

VISITEZ NOMOQ
HALL 8, STAND CO2

in @nomoa VOTRE PARTENAIRE TECHNOLOGIQUE

www.NOMOQ.COM @nomog_can_do POUR LA CREATION 1] 3:1[3;{1

OFF +333 265558 58 17 RUE DU PRE BREDA - BP 60 WWW.DUMONT - FRANCECAVE.COM
FAX +333 26 5590 88 51202 EPERNAY - FRANCE CONTACT@ DUMONT-FRANCECAVE.COM

LOS ANGELES | NEW YORK | PARIS | CHAMPAGNE

WWW.ATELIERSAVANT.COM | INQUIRIES@ATELIERSAVANT.COM



REJOIGNEZ LES
ADHERENTS DU

L ]
Solutions Brasserie Artisanale %NBI

2 . : : SYNDICAT NATIONAL
Gaz, equipements, services et expertises DES BRASSERIES INDEPENDANTES

@ Air Liquide REMBO™

nos adhérents auprés nos brasseries aupreés
des institutions des administrations
francaises et européennes et des pouvoirs publics

Comme de nombreux brasseurs,
adoptez la solution REMBO™ pour
la fiabilité et la sérénité de votre
approvisionnement en CO.,,.

I'’ensemble des brasseries E

? . 1< =
Quels avantages 7 indépendantes pour étre nos adhérents sur les

» Vous avez toujours du gaz représentatifs sujets réglementaires
disponible. et juridiques

* Vous n'avez plus de bouteilles

ou cadres a manipuler.

_ ) Guides spécifiques, salon virtuel permanent pour les
* Le remplissage s'effectue sans

; ion d brasseries « », centrale d’achat fournisseurs
Intervention de votre part. « » exclusivement pour nos adhérents,
questions / réponses réglementaires et toujours
Pour plus d’infos sur la le synonyme de qualité pour les consommateurs
solution REMBO™ ? )
AIR LIQUIDE FRANCE INDUSTRIE - o BRASS®
ENTITE BOISSON ; (=
S 1 I' - Service gratuit ® i =
ervice Client: 09702500 00 SALON PERMANENT pour les
’. BRASSERIE BRASSERIES INDEPENDANTES
o ) . Centrale d a'chat pour INDEPENDANTE
Contact.alfi@airliquide.com de 8h a 18h nos adhérents www.brass-expo.com

Site Internet :
https://fr.airliquide.com/solutions/entite-boisson

contact@snbi-france.fr




“D"E'B""Eg > SALLE DE CUISSON BRASSAGE CES pE de

Lo solle de brossage Compact 5 hi est le modéle idéal pour les TECNOLOGllA CERVECE RA |BERICA

microbrosseries, les brosseries et les restaurants. Construite sur une struc- . .

ture monobloc en acier inoxydable AISI 304, la salle de brossage arrive chez Q&lg% ol wok k‘am l
Ie client entiérement ossemblée et testée. A ln livraison, la salle de cuisson

est préte @ fonctionner oprés roccordement @ Iolimentation électrique,
@ [tlimentation en ey et/ou ou réseau de goz. Linstallation de cuisson
comprend trois cuves, ln cuve 1 pour le brassage, Iébullition et lo mise
en commun des eaux, la cuve 2 pour la filtration et ln cuve 3 pour I'eau
chaude. Le systeme est disponible en trois versions [électrigue, @ flamme
avec extraction totale des gaz de combustion ou avec générateur de vapeur).
Lo salle de cuisson est équipée d'un outomate pour o gestion outomatique
de tout le cycle de production, comme I'empdtage et ‘ébullition. Il convient
@ o production de tout type de biére et gorontit une efficacité et un
rendement élevés. Lo solle de brossoge Compoct est un systéme trés
simple et intuitif, toutes les commandes sont au bout de vos doigts,
lu tuyouterie est bien en vue, le logiciel est trés intuitif et focile & utiliser
et vous permet de contréler minutieusement les détails d'une seule touche.

Simple Gonfigurable Efficient
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Houblons en pellets

Houblons en coénes
Wet Hops
Extraits et huiles essentielles
Levures seches

Malts Pilsen, Munich

Berlin Packaging est le plus grand
fournisseur d’emballages hybrides au
monde de récipients en verre, plastique,
métal et fermetures.

Berlin Packaging avec sa collection
propose des bouteilles haut de
gamme spécialement congues pour
le marché de la biere, des vins et des
spiritueux. Nos équipes de designers et
techniciens hautement qualifiés vous
accompagnent dans la conception de
votre projet et la personnalisation de
votre emballage.

Standard, ou personnalisé, nous vous
créerons un emballage inoubliable !

BerlinPackaging.fr
infofr@berlinpackaging.com
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Nous sommes le partenaire
‘ vapeur des brasseurs
depuis des décennies.

VDGLASS

DESIGN & TECHNOLOGY

jumag.fr

Votre coeur de métier, c’est le brassage. Le nbtre, la production de vapeur.
Trouvons ensemble la meilleure solution vapeur pour votre brasserie.

Vv frau
oroup

[erroll

IradNcAals

Un houblon en direct des

%‘:E producteurs : tragable, local et
m juste pour tous !

Retrouvez

nous sur notre Pe”ets T90

stand:

D64 16 variétés

Nous sommes
Salle de brassage a trois cuves, impatients de
systéme de contrdle semi-automatique. vous rencontrer!

6 terroirs



Ul’) Duetti

packaging

IMPIANTI
INOX r

FOR CRAFT BREWERIES

DUETTI PACKAGING
Dépalettiseurs, Formeurs de cartons, Encartonneuse,
Palettiseurs, iles robotisées, Banderoleuses.

impiantitoscanainox.com

www.duettipackaging.com




Hopstelner
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Ouality Ingredients
for Crafi Brewers

circle

+33 3 26 55 82 89 - contact@brewpark.com - 6b rue des Terres - 51420 Cernay-lés-Reims

e

No. D 20 BB

I R B : Systems&- Solutions |
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En 2019, Le Musée Francais de la Brasserie et DESTINATION NANCY ont lancé le projet
de la Route Lorraine de la Biére afin de répertorier tous les sites dédiés a la filiere
brassicole de la région (des musées, des brasseries, des sites remarquables).

La Route Lorraine de la Biére compte a ce jour:

4 musées
19 sites remarquables lorrains dédiés aux activités brassicoles
(anciennes brasseries, malteries, statues etc.)

e Une centaine de brasseries et micro-brasseries de Nord
au Sud de la Lorraine

Retrouvez toutes les informations sur la Route Lorraine de la Biére sur le site internet
www.routelorrainedelabiere.com
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MUSEE FRANCAIS
DE LA BRASSERIE
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OUVERT TOUTE | [’ ANNEE

Saint-Nicolas-de-Port - Lorraine




