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UNE  ENV IE  DE

lagers?
Choisissez parmis nos 3 meilleures solutions

RETROUVEZ NOUS
SUR LE STAND #31,  HALL A

SafLager TM S-23
Fruité

S-23

SafLager TM W-34/70
Neutre

SafLager TM S-189
Floral



ÉDITO
Chers amateurs de bières et de saveurs authentiques,

C’est avec une grande joie que nous vous accueillons pour cette nouvelle édition du Salon 
du Brasseur et de la Fête des Bières, qui se tiendra du 20 au 22 octobre 2023 au Parc des 
Expositions de Nancy. 
Organisés par DESTINATION NANCY et le Musée Français de la Brasserie, ces événements 
sont devenus des rendez-vous annuels incontournables de la scène brassicole.
Avec près de 179 exposants, dont plus de 40% représentent des entreprises étrangères, le 
Salon du Brasseur se positionne en carrefour d’affaires, d’échanges et de découvertes des 
dernières innovations pour les acteurs de la filière brassicole. Nouveauté cette année, le 
salon s’ouvre à la distillerie des alcools de grains, élargissant ainsi l’horizon de saveurs pour 
tous.

Au cours de ces deux journées des 20 et 21 octobre, les professionnels se réuniront pour 
interagir et participer à des ateliers et conférences animés par des experts avec traduction 
simultanée en anglais. Parmi les intervenants de renom, des représentants de Brasseurs 
de France et du Syndicat National des Brasseries Indépendantes qui aborderont des sujets 
d’actualité tels que l’analyse sensorielle du houblon ou encore les enjeux énergétiques.
Le Concours BRASSINOV®, pour sa 3ème édition, récompensera les avancées répondant 
aux défis sociétaux et environnementaux de l’industrie brassicole, de la matière première 
au consommateur. Le studio podcast, «Les Inter’brew», animé par Bière Actu pour la 
seconde année consécutive, vous offre la possibilité de suivre en temps réel les temps forts 
du Salon et les interviews des différents acteurs de l’événement.

La Fête des Bières débutera le 21 octobre par la soirée festive mêlant bières, mets, musique 
et divertissements. Avis aux amateurs de rugby : la demi-finale de coupe du monde sera 
retransmise en direct à partir de 21h sur écran géant. Un moment assurément convivial, 
sportif et festif !

Le lendemain, le Marché Bières & Saveurs vous proposera, à travers une quarantaine de 
brasseries artisanales une variété de bières artisanales à déguster et à acheter, ainsi que 
de nombreux exposants valorisant leurs produits du terroir aux délices sucrés en passant 
par les cosmétiques.  
Que vous veniez en famille, entre amis ou en solo, de nombreuses activités, pour tous 
les âges, vous seront proposées : structures gonflables, jeux de bistrot, ateliers bières & 
fromages, taureau mécanique, yoga beer, théâtre d’improvisation, dégustations Nancy 
Passions Sucrées et découverte de la Route Lorraine de la Bière avec la présence de l’Office 
de Tourisme métropolitain... 
Nous sommes impatients de vous accueillir et de partager avec vous ce moment de 
convivialité, de découverte et de mise en lumière de la culture brassicole. 
N’hésitez pas à partager votre expérience sur nos réseaux sociaux, notamment sur nos 
nouvelles pages @Salondubrasseur sur Linkedin et @Fetesdesbieres sur Instagram !
Votre présence, celle de nos partenaires, et l’engagement de nos équipes contribuent à faire 
de notre territoire un lieu de rendez-vous incontournable pour les amoureux de la bière et 
de la gastronomie. 

Nous vous souhaitons une excellente visite.

François WERNER 			   Béatrice CUIF-MATHIEU
Président du Conseil d’Administration 	 Directrice générale

3 Find the English version 
by scanning the QR code
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ÉDITO 

Voilà ouvert le 25e Salon du Brasseur qui, grâce au partenariat actif entre le 
Musée Français de la Brasserie et DESTINATION NANCY, a trouvé sa dimension 
d’événement national du monde de la brasserie. Que de chemin parcouru depuis 
les premières éditions présentées à Saint-Nicolas-de-Port qui rassemblaient 
une petite dizaine d’exposants dont plusieurs répondent toujours présents à 
notre rendez-vous annuel. Je tenais à les remercier de leur fidélité. 

Remercier également tous les acteurs qui font vivre ce salon : les organisateurs 
du Musée et de DESTINATION NANCY, les conférenciers qui donnent à cette 
réunion annuelle un véritable contenu scientifique et culturel, les exposants, 
chaque année plus nombreux et bien sûr, les visiteurs, brasseurs professionnels 
ou amateurs ainsi que tous ceux qui à titres divers s’intéressent à la bière, au 
brassage, au maltage et maintenant à la distillation des alcools de grains. Ce 
melting-pot convivial est une des caractéristiques essentielles de notre salon.

Ces dernières années ont été un peu rudes pour les brasseurs. À peine remis du 
covid et des perturbations qu’il a engendrées, voici poindre la crise économique 
avec un renchérissement des matières premières, des énergies, des matériels. À 
cela, s’ajoute une météo estivale pour le moins capricieuse allant de la canicule 
à une fraicheur presque hivernale sans compter les inondations … On parle 
d’abandon, de fermetures, de faillites pour les petites brasseries encore fragiles. 

Pour ma part, j’ai confiance dans la combativité et l’inventivité dont les 
brasseurs ont fait preuve depuis plus de 20 ans pour rebondir. Leur présence ici 
en atteste.

Que ce salon soit l’occasion pour chacun de rencontres, d’échanges, de 
formation, d’acquisitions … bref, qu’il soit un moment fort, voire incontournable 
de la sphère brassicole en France.

Bon salon à tous

						      Benoît TAVENEAUX
						      Président du Musée
						      Français de la Brasserie

Find the English version 
by scanning the QR code
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S O L U T I O N S

POUR L 'INDUSTRI 

Maîtriser l'énergie 
commence par 
l'échange 

THERMIQUES j 

Plus de 600 
micro-brasseries 
équipées ! 
• Refroidisseur de moût. 
• Économiseur par 

préchauffage de l'eau 
entrante. 

• Raccords possibles 
sms, clamps, din, type 
Garolla, RJT, etc. 

1barriquand 
TECHNOLOGIES 



INFOS PRAT IQUES
 Le Salon du Brasseur est le salon technique leader en France 

pour les brasseurs professionnels et amateurs.

HORAIRES
Vendredi 20 & Samedi 21 octobre / 9h - 18h

TARIFS 
Entrée plein tarif valable pour la durée du salon : 10 €

RESTAURAT ION
Brasserie Le Bazin – Restauration de 12h et 14h

Musée Français de la Brasserie – Restauration rapide
Food-trucks sur la terrasse 9

CONF ÉRENCES
Les conférences sont accessibles à tous et leur accès 

est inclus dans le prix d’entrée du salon.
Retrouvez la liste des conférences en pages 11 & 13.

Une traduction en langue anglaise est disponible - rendez-vous à l’espace conférences.

AT ELIERS
Les ateliers nécessitent une inscription préalable et les places sont limitées. 

Rendez-vous en salle n°3 si vous souhaitez y participer.
Retrouvez la liste des ateliers en pages 11 & 13.

DIST RIBUT EUR DE BILLETS
Il est situé en extérieur, en face du hall d’exposition.

www.salondubrasseur.com



TECNOLOGÍA CERVECERA IBÉRICA

Simple    Configurable   Efficient

 www.lebrassage.com | +33 444 890 046
commercial@icespedes.com



SPÉCIALISTE EN CRÉATION DE MICRO-BRASSERIE.
CONSEILS, FOURNITURES ET SAV

BRAUMEISTER, POMPE, CUVE, EMBOUTEILLAGE, CONCASSAGE, ETIQUETEUSE, GROUPE DE 
FROID, TIREUSE...

WWW.BRASSER-SA-BIERE.FR

BP 50150 - 21203 BEAUNE CEDEX
+33(0)3 80 22 91 65 - contact@brasser-sa-biere.fr
www.amos-industrie.com

HALL A 
STAND B22



BP 37 Tournebride – 44690 LA HAYE-FOUASSIERE – Tél. 02 40 54 80 70 / FAX 02 40 54 87 75 
e-mail :contact@fourage-cti.fr  - Site : www.fourage-cti.fr 

AVEC NOS PARTENAIRES 

PRODUITS & EMBALLAGES 

· Hygiène (protocole sur demande) 

· Bouteilles, 

· Capsules couronne, Bouchons, Muselets, 

· Emballages, É�que�es … 

Personnalisation sur demande 

MATÉRIEL DE CONDITIONNEMENT 

· Remplisseuse atmosphérique, iso. 

· É�quetage, marquage, 

· Convoyeur bouteilles, 

· Mise en carton, 

· Pale�sa�on, 
Autres matériels sur demande 

PLUS DE 90 BRASSEURS ET 
BREWPUBS NOUS FONT  
CONFIANCE DEPUIS 2012 



 9H45  Synergies entre variétés de houblon et 
levures pour intensifier les arômes d’un houblonnage 
tardif ou à cru
Prof. Sonia COLLIN & Cécile CHENOT, Université catholique de Louvain, 
Louvain-la-Neuve Unit of Brewery and Food Sciences

 10H45  Tout savoir pour produire une belle mousse
Patrick BOIVIN, IFBM

 11H45  Le marché de la bière en France : 
L’âge de la maturité ?
Emmanuel GILLARD, fondateur du Projet Amertume

 14H00  Comment optimiser ses achats et ses 
approvisionnements en cette période de crise ?
Emilie FARAUS, Syndicat National des Brasseries Indépendantes

 15H00  S’approprier les Guides Bonnes Pratiques 
Hygiène en microbrasserie : outils et méthodologie
Laure RAVEROT-BOURGEOIS, Formatrice en Biotechnologies / 
Brasserie

 16H00  Comment créer son étiquette de bière ?
Annette FREIDINGER, Musée Français de la Brasserie – Muriel 
SLAWYK, Brasseurs de France – Ludovic NORMAND, Studio 
Blackthorn

 17H00  Le vide : futur de la distillation du whisky ?
Franck JOLIBERT, Musée Français de la Brasserie

 10H00  Démonstration d’une unité de distillation sous 
vide : partie théorie
Laurent DUBREUIL, PDG des Laboratoires Dujardin-Salleron et 
Antoine GRUAU, œnologue, technico-commercial France au sein 
des Laboratoires Dujardin-Salleron 
Inscription sur mfb@passionbrasserie.com 		

 11H00  Comment réaliser l’analyse sensorielle 
du houblon ?
Philippe MARTIN, Comptoir Agricole - Hop France 
Inscription sur philippe.martin@comptoir-agricole.fr

 12H30  Comment reconnaître les faux goûts de la bière ?
Pauline DE FACQ, IFBM et Patrick BOIVIN, Responsable audit et 
formation, IFBM 
geraldine.pfund@qualtech-groupe.com 
Limité à 20 personnes

 14H00  Comment réaliser mes premières déclarations 
aux douanes ?
Florence WALLER-LEITNER, Douanes de Lorraine 
Inscription préalable obligatoire sur 
mfb@passionbrasserie.com 
Nécessite l’usage d’un ordinateur personnel 
Limité à 20 personnes

 15H30  Gestion de la Fermentation et arômes 
fermentaires
Enguerrand ABT, Regional Sales Manager, Fermentis 
Inscription sur mfb@passionbrasserie.com 
Places limitées

 16H30  Le réemploi des bouteilles : pourquoi, comment ?
Clémence HUGOT, France Consigne 
Inscription sur mfb@passionbrasserie.com

AT ELIERS
Salle 3 - Inscription au préalable - Infos : www.salondubrasseur.com

CONF ÉRENCES
Espace conférences - Accès libre pour tous

VENDREDI 20 OCTOBRE : 9H – 18H

20 & 21 OCTOBRE 202320 & 21 OCTOBRE 2023
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REPRÉSENTER
nos adhérents auprès
des institutions françaises
et européennes

FÉDÉRER
l’ensemble des brasseries 
indépendantes pour être 
représentatifs

DÉFENDRE
nos brasseries auprès 
des administrations et 
des pouvoirs publics

INFORMER ET 
CONSEILLER
nos adhérents sur les 
sujets réglementaires 
et juridiques

APPORTER DES SERVICES
Guides spécifiques, salon virtuel permanent pour les 
brasseries « BRASS’EXPO », centrale d’achat fournisseurs 
« NEGO’BRASS » exclusivement pour nos adhérents, 
questions / réponses réglementaires et toujours le 
LABEL BI synonyme de qualité pour les consommateurs

Centrale d’achat pour
nos adhérentswww.brass-expo.com

contact@snbi-france.fr

POUR NOUS REJOINDRE www.snbi-france.fr

  Créé en 2016 et avec plus de 
850 ADHÉRENTS, le SNBI est le seul 
syndicat qui représente exclusivement 
les brasseries artisanales et indépendantes 
en France métropolitaine et d’outre-mer, 
avec pour missions de :

REJOIGNEZ LES
ADHÉRENTS DU

SYNDICAT NATIONAL
DES BRASSERIES INDÉPENDANTES



 9H30  Santé économique du secteur de la brasserie
Magali FILHUE, Brasseurs de France

 10H30  Pourquoi la bière reste en retrait dans la 
restauration gastronomique ?
Hervé LOUX, HLX Beer Consulting

 11H30  Les clés du brassage amateur
Patrick FRICOTEAUX, Fondateur de l’association des 
Moussquebières

 14H00  Comment réduire sa consommation de CO2 ?
Pierre BRABANT, IFBM

 15H00  Optimiser les paramètres de la fermentation 
pour atteindre l’atténuation sans produire de faux-
goûts
Enguerrand ABT, Regional Sales Manager, Fermentis

 16H00  Céréales maltables autres que l’orge et leur 
utilisation
Yahia CHABANNE, Les Maltiers

 10H00  Démonstration d’une unité de distillation sous 
vide : partie théorie
Antoine GRUAU, Laboratoires Dujardin-Salleron 
Inscription sur mfb@passionbrasserie.com

 11H00  Bonnes Pratiques pour produire des lagers : Atelier 
faux-goûts spécifiques (Diacétyle, DMS et H2S) et choix de 
fermentation 
Didier THÉODORE, Lallemand Brewing 
Inscription sur fantoine@lallemand.com 
Limité à 20 personnes - Ouvert aux brasseurs

 12H30  La dégustation des malts
Pauline DE FACQ, IFBM – Patrick BOIVIN, Responsable audit et 
formation, IFBM

Inscription sur geraldine.pfund@qualtech-groupe.com
Limité à 20 personnes

 14H00  Comment réduire ses consommations d’énergie ?

Franck JOLIBERT, Musée Français de la Brasserie Inscription 
sur mfb@passionbrasserie.com

 15H00  Forum sur le brassage maison
Patrick FRICOTEAUX, Fondateur de l’association des 
Moussquebières - Stéphane HERMENT, Ingénieur et brasseur 
amateur 
Inscription sur mfb@passionbrasserie.com 
Ou sur place, en fonction des places disponibles

AT ELIERS
Salle 3 - Inscription au préalable - Infos : www.salondubrasseur.com

CONF ÉRENCES
Espace conférences - Accès libre pour tous

SAMEDI 21 OCTOBRE : 9H – 18H

@SalonduBrasseur
Salon du Brasseur

Find the English version 
by scanning the QR code



 

REJOINDRE BRASSEURS DE FRANCE
Brasseurs de france: au service de tous les brasseurs depuis 1878

représentant des brasseries françaises artisanales, familiales, historiques et internationales. 
98% de la production nationale  - 96% de TPE-PME

01.42.66.29.27

elise.sequalino@brasseurs-de-france.com

@BrasseursFrance

brasseursdefrance

www.facebook.com/brasseurs.france

Concours_Talents_Bierologie

SOCIAL
Je souhaite être au courant

des changements sur le droit du
travail : droits de mes salariés,

obligations patronales... 

BÉNÉDICTE SIZARET :
Chargée des a�aires générales

PROMOTION
Ma profession doit être active

au sein de la filière, valorisée dans
les médias et les évènements.

Comment exporter mes produits ?
ALICIA BOTTI : 

Directrice de la communication 

ÉLISE SEQUALINO :
Responsable Pôle adhérents et événementiel

DÉFENSE
Je veux être représenté(e)

auprès des pouvoirs publics 
français et des instances

européennes.

MATTHIAS FEKL :
Président

MAGALI FILHUE :
Déléguée générale 

RÉGLEMENTAIRE
ET DÉVELOPPEMENT 

DURABLE : 
Mes étiquettes sont elles conformes ?

Il me faut de l’aide sur la fiscalité. 
Quelles sont mes obligations 

environnementales ?
MURIEL SLAWYK : 

Directrice des a�aires juridiques et réglementaires

TIFENE SCIACCALUGA :
Chargée des a�aires réglementaires
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RETAIL & BULK SIZES
ACHAT PAR LOT ET AU DÉTAIL

1.855.855.3505
WWW.AMORETTI.COM 

Vous avez besoin de vapeur?  
Notre expertise vous accompagne

Salon du Brasseur 
20  – 21 Octobre 2023

Nancy, Parc Expo

Hall A – B18

jumag.fr



Beer’s to you!
For creative 
Brewers
Une gamme complète dédiée aux brasseurs exigeants

• Salles à brasser automatiques à partir de 20 Hl
• Séparateurs centrifuges
• Vannes et pompes Hygiéniques, technologie de nettoyage et 

vannes aseptiques
• Remplisseuses innovantes ALL-IN-ONE (verre, PET & can) 
• Process complets de fabrication pour liquides

gea.com/brewing



—
Sur présentation 
de ce coupon au 
Musée Français de la 
Brasserie : 

1 entrée achetée 
= 1 entrée offerte*
—
62 rue Charles Courtois 
54210 Saint-Nicolas-de-Port
.............................................................

* Valable jusqu’au 19 octobre 2024

À L’OCCASION DU SALON 
DU BRASSEUR, L’ENTRÉE 
AU MUSÉE FRANÇAIS DE LA 
BRASSERIE EST OFFERTE DU 
VENDREDI 20 OCTOBRE AU 
DIMANCHE 22 OCTOBRE.

LES FORMAT IONS AU MUSÉE 
F RANÇAIS DE LA BRASSERIE
L’engagement du Musée auprès des 
brasseurs, qu’ils soient professionnels 
ou amateurs passionnés, a conduit 
l’association à mettre en place des temps 
d’initiation et de formation encadrés par 
des spécialistes et des experts du métier 
concerné.

Ecole du Brasseur (5 jours)
Stage théorique pour connaître et 
approfondir les bases scientifiques et 
techniques du brassage, pour brasseurs 
amateurs avertis ou professionnels, ce 
stage fait appel à des notions de physique, 
de chimie, et de microbiologie. 
Il aborde largement les impacts qualité 
(matières premières - température - pH - 
protéines - tanins - calcium – hygiène - …)
Prochaine session : 22 au 26 janvier 2024

De la bière au whisky (2 jours)
Ce stage destiné aux brasseurs, présentera 
dans le détail les procédés à mettre en 
œuvre pour produire des whiskys et 
spiritueux. Le programme abordera la 
production d’une bière (wash), la distillation 
de façon approfondie « cœur du process » 

ainsi que le vieillissement. Une visite 
d’un site de production avec chai de 
vieillissement est prévue.
Prochaine session : 5 et 6 février 2024

Démonstration de brassage 
Chaque dimanche impair pour assister 
et participer au brassage dans la « pico-
brasserie » du Musée, s’inscrire auprès du 
secrétariat.

Renseignements et inscriptions : 
https://passionbrasserie.com/formations/ 

Un questionnaire visant à préciser vos 
besoins et attentes de formations est 
disponible à l’accueil du salon n’hésitez 
pas à le demander et à le compléter.
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	 ACCESSOIRES ET 
	 PRODUITS DIVERS
	 AIR LIQUIDE FRANCE INDUSTRIE						      A04

	AROBOIS - TONNELLERIE DEMPTOS					     E79
	 CDM BRASSERIE						      A72
	 CO2 WINERY						      E02
	 KERSIA SOPURA						      D19
	 MESSER FRANCE						      C66
	 REALCO						      C16

	SOGEBUL SAS						      A81
	 VIN ET TERRE						      A85

	 CONDITIONNEMENT
	 ADAM & PARTNER						      B32
	 ALFATEK SRL						      C89
	 ALLIANCE MADE IN FRANCE						      C75

	ALTHENO ÉTIQUETTES						      E30
	ARIA PACKAGING						      D09

	 AUTAJON ETIQUETTES						      C70
	BARANGE						      C05

	 BEDI						      C75
	BERLIN PACKAGING FRANCE						      A01

	 BLEFA GMBH						      E22
	 CAN X LAB						      B45

	CANNERY OÜ						      B81
	 CORE EQUIPMENT						      B85

	COSTRAL SA						      C75
	DUETTI PACKAGING						      D75

	 EDARD						      D55
	 EMMA						      C26
	 EOS INNOVATION						      C05
	 ETIQUETTES BERG SARL						      D16
	 ETIQUETTES THÉOPHILE						      E74
	 EZS EASY-SOLUTIONS						      C12

	FASS-FRISCH GMBH						      E69
	 FGI - ETIQUETTES & SYSTÈMES						      C85
	 FIMER						      D85

	FLEXIKEG						      A62
	 GAI FRANCE						      A65
	 GRUPPO BISARO-SIFA						      A16

	HEUFT FRANCE SA						      C31
	IMPRIMERIE DE L’EPERON ETIQUETTE					     B25

	 JULIUS KLEEMANN GMBH & CO.KG					     E69
	 KRONES						      C65
	 LAMBRECHTS KONSTRUKTIE NV	D56
	 LORGE IMPRIMEURS						      E47

	M+F KEG-TECHNIK						      C19
	 MAISONNEUVE LE FÛT FRANÇAIS						     C86
	 NOMOQ - THE CAN DO COMPANY						     D22

	OKJ CONCEPT						      B17
	 PILSENA BEER KEGS						      A44

	PONT EMBALLAGE						      C51
	 PONTUM AB						      A58
	 RAUSCH USED KEGS.						      B19

	SAUNIER SA						      E07
	SCHÄFER WERKE GMBH						      D07

	 SG-TECH						      D54
	 SMURFIT KAPPA LORRAINE						      B69
	 SOFOMEC						      C30

	STEVIAL						      C45
	 STRATUS PACKAGING						      B45
	 TASCO						      A55
	 TEMACO CONTENANTS						      E55

LIST E DES EXPOSANTS*
* Selon leur rubrique principale

= Brasseurs professionnels et amateurs
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	THIELMANN PORTINOX S.A.						      C29
	 TMG IMPIANTI S.P.A						      E29
	 VINEA CDA KTM						      E07
	

	 EQUIPEMENT DE 
	 LABORATOIRE / LOCAUX
	 1-CUBE						      A22
	 ACTEMIUM PROCESS & MESURES						     A73	
	 ANTON PAAR FRANCE						      B01
	 BIOMERIEUX						      B74
	 BIOMIRE SAS						      C40

	DUJARDIN-SALLERON						      C74
	 FOSS FRANCE SAS						      E49
	 LABORATOIRES HUMEAU						      A12

	LIMATEC						      E43
	 VINOLIA FOOD INOX						      E46
	

	 EQUIPEMENTS POUR 
	 DISTRIBUTION

	BERRY SUPERFOS						      A17
	BOURBON DESIGN INDUSTRY						      E01

	 IMPRIMERIE LOOS-HVI						      D02
	LENNE CREATION						      D65

	 RASTAL GMBH & CO. KG						      E32
	 THERMOTECHNIKA BOHEMIA						      B32
	 TIRAGE PRESSION						      D71
	 VD GLASS						      A48
	

	 FABRICATION
	 AGROMETAL						      C22

	AMOS INDUSTRIE						      B22
	 ANT SYSTEMS						      D17
	 A-PF SOLUTIONS // BEERAZIMUTH					     B86
	 BANKE GMBH						      E77
	 BARRIQUAND TECHNOLOGIES THERMIQUES				    B21
	 BELGIAN PROCESS SOLUTIONS						      D53

	BRAUKON GMBH						      D31
	BREWING & CO.						      D27

	 BROUWLAND						      E10
	 CESPEDES						      D28
	 CFT GROUP						      C44
	 CG INDUSTRY ECOFASS						      B07
	 CI2P						      B06
	 COENCO BVBA						      B53

	COMAC ITALIA						      C44
	 CRIQUET						      C32

	EASYBRÄU-VELO						      A41
	EDS						      A11

	 ESAU & HUEBER GMBH						      E11
	 EUTIT						      B32
	 FLOTTWEG FRANCE SAS						      B70

	FOURAGE-CTI						      D63
	FRAUGROUP SRL						      C89
	GEA LPT SFT TUCHENHAGEN						      A42

	 INOXPA						      E25
	 JUMAG SYSTÈMES VAPEUR						      B18
	 KASPAR SCHULZ GMBH						      E11
	 KOSME						      E90
	 LIATECH						      E20

	MICROBRASSEUR						      B12
	 NDL CRAFT						      C83
	 PACOVSKÉ STROJÍRNY						      B32

	PARTENAIR						      C64
	 PEMFLOW						      B28

	POLSINELLI ENOLOGIA SRL						      C11
	ROLEC PROZESS UND BRAUTECHNIK					     C44

	 SIMATEC IMPIANTIBIRRA						      D54



21

	SK SKRLJ						      D41
	 TIANTAI CRAFT BEER EQUIPMENTS					     B11

	TINAFLEX						      A64
	 TRANSFLUID						      B22
	 VIESSMANN INDUSTRIE FRANCE S.A.S.					     D11
	 WALLART						      C89
	 WATER4LIFE/INDCOM						      D05

	ZIPTECH - THE ART OF BREWING						      D06
	

	 MATIERES PREMIERES
	AEB FRANCE						      B61
	AGRONET BREWING						      C01
	AMORETTI						      A30

	 AROMES & SAVEURS						      A60
	 AUTHENTIFRUITS						      A83
	 BALLES DE RIZ BIO						      B08
	 BARTH-HAAS						      D01
	 BIERE APPRO						      D45
	 BOHEMIA HOP						      B32

	BRELEX S.R.O						      A20
	 BREWLINE						      E31
	 BREWPARK						      C55

	DFC DRINKS						      A53
	 FABSTER AROMATIQUE						      C15

	FERMENTIS BY LESAFFRE						      B31
	 FRUINOV						      C20
	 HOP FRANCE BY COMPTOIR AGRICOLE					     A75
	 HOPEN - TERRE DE HOUBLON						      D18
	 HVB						      E51

	LALLEMAND BREWING						      B75
	LE COMPTOIR DU BRASSEUR						      E76

	 LES MALTIERS						      B65
	 MALTERIE ARTISANALE MALTALA						      D45
	 MALTERIE DU CHÂTEAU						      E70

	MALTERIES SOUFFLET						      E61
	MALT’IN POTT						      D45
	MASTER TENT						      A80
	POF						      A45

	 PROHOPS GMBH						      E06
	 SBI SELECTED BREWING INGREDIENTS					     A07
	 TRUE-HOPPING GESTION ARÔMES					     D21

	WEYERMANN SPECIALITY MALTS						      D20
	YAKIMA CHIEF HOPS						      A34

	

	 SERVICES
	BCB – BRASSERIE À FAÇON						      D89

	 BEERAZIMUTH						      B86
	 BIERISSIMA						      E71

	BIOCEANE						      A45
	BRASSEURS DE FRANCE						      B55
	BRASS’EXPO						      B41
	BREWING THEORY						      B63

	 BTOBEER						      C72
	BTOBEER						      B73

	 CERTIPAQ BIO						      A45
	CZECHTRADE FRANCE						      B32
	DIRECTION REGIONALE DES DOUANES					     C17
	EXPERTISE BIÈRE CONSEIL						      E56

	 FRANCE CONSIGNE						      B10
	 HICHER CONSEIL						      A88

	IFBM QUALTECH						      D32
	 IL ÉTAIT UNE BRASSERIE						      C18
	 ILEX ENVIRONNEMENT						      A88

	LA BEER FABRIQUE						      C21
	 LE RIGAL DE LA BIERE						      B39
	 STUDIO LES INTER’BREW						      A74
	 SUPER G						      C28

	SYNDICAT NATIONAL DES BRASSERIES 
	INDEPENDANTES						      B39
	THE BREW SOCIETY FORMATIONS						     A90
	UNION DES BRASSERIES DU GRAND EST					    C17

= Brasseurs professionnels et amateurs
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LE IER SALON PERMANENT
EN LIGNE

des fournisseurs de la filière brassicole

FORMULE STANDARD FORMULE PREMIUM

2 FORMULES

• 8 halls avec 
une trentaine de  
catégories et de 

multiples spécialités

• Exposants nationaux 
et internationaux

• Véritable vitrine auprès de 
l’ensemble des brasseries en France

500 €/an 750 €/an

Brass’Expo et le Salon du Brasseur,
partenaires mutuels.

contact@brass-expo.com

POUR DEVENIR EXPOSANT 
       www.brass-expo.com/devenir-exposant/
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Au service des
brasseurs ! 

HYGIÈNE
Une expertise en hygiène avec
Solutions de nettoyage et de désinfection
innovants et certifiés ECOCERT®
Audit hygiène 
Plans de nettoyage & gestion de l'eau

Bouchons techniques  
Bouteilles 75cL

BOUTEILLES

BOUCHAGE

LABORATOIRE

*Distribution bouteilles soumise à une zone géographique précise  : contactez-nous. 

CDM Brasserie
           3 rue du Transformateur
           68126 BENNWIHR-GARE

contact@cdmbrasserie.fr

Audits oxygène & mise en bouteille
Analyses de routine & analyses fines

03 89 79 89 67

75 cL & 33 cL
33 cL LN NRB  fabriquée dans les
Vosges à Gironcourt-sur-Vraine !

CATALOGUE ALIMPEX 







Le colloque portant sur les brasseries au 
temps de l’Art déco dans le grand est s’est 
tenu fin mars à Saint-Nicolas-de-Port.

Les actes seront disponibles pour la fin de 
l’année 2023. Se renseigner au Musée
.................................................................................

Les 30, 31 mars et 1er avril 2023 
à Saint-Nicolas-de-Port 
.................................................................................

Organisé par le Musée Français de la 
Brasserie en partenariat scientifique avec :

L’AMAL (Archives Modernes de 
l’Architecture Lorraine) 
L’APIC (Association pour le Patrimoine 
Industriel en Champagne-Ardenne) 
& le soutien de l’Académie de Stanislas. 
.................................................................................

Détail du programme sur 
www.passionbrasserie.com

28e CONCOURS 
DE BIÈRES
Le concours de bières du 
Musée Français de la Brasserie 
est le plus ancien et l’un des 
plus importants en nombre 
d’échantillons dégustés.

Pour cette 28ème édition, la 
chronologie est revue pour 
permettre la remise des prix 
lors du prochain Salon du 
Brasseur en 2024.

Inscriptions entre le 1er janvier 
et le 21 juin 2024.
Envoi des échantillons au 
Musée avant le 1er août.

LES BIÈRES SERONT À INSCRIRE 
DANS LES CAT ÉGORIES SUIVANT ES :

Bière blonde de - de 6 % vol. (blonde < 15 EBC) 
Bière blonde de + de 6 % vol. (blonde < 15 EBC)
Bière blonde à dominante houblonnée (blonde < 15 EBC, IBU > 30)
Bière ambrée de - de 6 % vol. (ambrée ≥14 EBC et < 28 EBC)
Bière ambrée de + de 6 % vol. (ambrée ≥14 EBC et < 28 EBC)
Bière ambrée à dominante houblonnée (ambrée ≥14 EBC et < 28 EBC IBU > 30)
Bière brune de - de 6 % vol. (brune ≥ 27 EBC et < 50 EBC)
Bière brune de + de 6 % vol. (brune ≥ 27 EBC et < 50 EBC)
Bière brune à dominante houblonnée (brune ≥ 27 EBC et < 50 EBC, IBU > 30)
Bière noire (noire ≥ 48 EBC)
Bière à … épices, fruits, alcool…
Bière aromatisée
Bière de blé type allemand 
Bière de blé type belge (blanche < 15 EBC)
Bière vieillie en fût de chêne
Bière sure (acide)
Bière sans gluten (tous styles de bière)
Bière à faible taux d’alcool, ≤ 2,8 % vol – catégorie réservée aux professionnels 
Bière libre (qui ne correspond pas à l’une des catégories existantes) 

Proclamation des résultats et remise des récompenses 
lors du prochain salon (17 et 18 octobre 2024).

Renseignement et inscriptions sur www.passionbrasserie.com 
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COLLOQUE BRASSERIES AU T EMPS DE L’ART DECO 
DANS LE GRAND-EST

SAINT-NICOLAS-DE-PORT
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 BIÈRE DU MUSÉE FRANÇAIS DE LA BRASSERIE

2024
FOURQUET
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Solutions Brasserie Artisanale
Gaz, équipements, services et expertises

Avec la solution REMBOTM, vous  
disposez d’un réservoir de CO2 dont 
le remplissage est assuré directement 
par nos conducteurs-livreurs.

Quels avantages ?
•  Vous avez toujours du gaz  

disponible.

•  Vous n’avez plus de bouteilles ou 
cadres à manipuler.

•  Le remplissage s’effectue sans 
intervention de votre part.

•  Vous bénéficiez de la certification 
ISO 22000.

Pour plus d’infos sur la 
solution REMBOTM  ?
Contact :  AIR LIQUIDE FRANCE INDUSTRIE 

-  ENTITÉ BOISSON  

Service Client : 
Contact.alfi@airliquide.com  
Du lundi au vendredi de 8h à 17h30

Site Internet :  
https://industrie.airliquide.fr/entite-boisson

REMBO™

09 70 25 00 00

REMBOTM  
de 300 à 
2000* kg  
de CO2 à  

disposition

* Nouveau (pour le 2000)



 

 

 

 

 

 

STEVIAL Sàrl – 3, Rue de la Fecht – F  68 126 BENNWIHR-GARE 
 Tel. : 0033 3 89 21 41 00 – Fax : 0033 3 89 21 41 01  

www.stevial.com – stevial@stevial.com 

◆ Etude d’implantation de lignes complètes d’embouteillage  

◆ Cadences de 200 à 20.000 bt/h 

◆ Service après-vente dynamique et qualifié  

◆    Important stock de pièces détachées de  
nombreux constructeurs  

La Passion de la Qualité 
 

DEPALETTISEUR 

PINCE DE DEPALETTISATION 

LAVEUSE EXTERIEURE  
DE FUTS DE BIERE 

DECAISSEUSE / ENCAISSEUSE  

ETIQUETEUSES 

Pour 
bouteilles et 

canettes ! 
GROUPES 

D’EMBOUTEILLAGE 
GRAVITE ET ISO 







beerindustry

DUETTI PACKAGING
Dépalettiseurs, Formeurs de cartons, Encartonneuse, 

Palettiseurs, îles robotisées, Banderoleuses.
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6b rue des Terres - ZAC Croix Blandin 51420 Cernay-lès-Reims - France    
+33 3 26 55 82 89 · contact@brewpark.com · www.brewpark.com



Your one-stop shop for 
quality equipment & ingrediënts  

Visitez-nous 
Hall A, stand E10

www.brouwland.com



Viessmann Industrie France SAS  
6 Avenue de Bruxelles – 68060 Mulhouse Cedex  
N° Cristal : +33 969 367 367 – industriefrance@viessmann.com 
 
 
Viessmann Industrie France SAS, spécialiste de la chaudière industrielle, 
offre des solutions performantes et adaptées aux besoins spécifiques de 
chacun de ses clients. 
 
Notre engagement s’articule autour de 4 axes : 

✓ Proposer des solutions fiables 
✓ Moderniser votre installation et réduire les coûts de production  
✓ Proposer des solutions sur mesure et individuelles d’économies 

d’énergie 
✓ Agir de façon durable tout en réduisant les émissions (chaudières 

électriques / chaudières hybrides / chaudières hydrogènes / 
chaudières biocombustibles…) 

Nous proposons des solutions de production de vapeur à partir de 15 kg 
de vapeur/heure jusqu’à 31.5 tonnes de vapeur/heure, à hauts 
rendements, complètement décarbonées. En complément des chaudières 
Vitomax hybrides et électriques, Viessmann Industrie France fournit 
également des panneaux solaires photovoltaïques et solaires thermiques. 

Toute l’équipe de Viessmann Industrie France SAS : ingénieurs, technico-
commerciaux, techniciens, monteurs et soudeurs vous accompagneront 
dans le choix et la réalisation de la solution la plus adaptée.  



Distributeur 
o�  ciel

OU 24H/24 - 7J/7 SUR NOTRE BOUTIQUE EN LIGNE
WWW.LECOMPTOIDUBRASSEUR.FR

2 BOUTIQUES DÉDIÉES AUX BRASSEURS

BOUTIQUE DE RÉGUISHEIM
CENTRE LOGISTIQUE 

8 Parc d’Activité de l’Ill, 
68890 Réguisheim

BOUTIQUE DE LYON

662 rue des Jonchères
Actipark – Bâtiment K,

 69730 Genay

Infos & Horaires : www.lecomptoirdubrasseur.fr/nos-magasins

LE PLUS GRAND CHOIX DE MATÉRIELS POUR 
BRASSEURS PROFESSIONNELS ET AMATEURS 

À CÔTÉ DE CHEZ VOUS

Camille Ancel-Nicolas
camille@lecomptoirdubrasseur.fr
+33 (0)9 72 17 43 09

www.lecomptoirdubrasseur.fr/professionnel

SERVICE COMMERCIAL  PRO

Ingrédients
Une large gamme de Malts conventionnels et  Malts bio , 
Houblons, Levures, Additifs de brassage.

Équipement
Produits de nettoyage et désinfection, Cuves de Brassage, 
Pompes de transfert, Outils de mesures, Équipements 
brassage, Filtration, Matériels laboratoire, Dry Hopping...

Conditionnement
Embouteillage (Bouteilles, Capsules, Capsuleuses...), 
Enfûtage (Soda Keg, Mini fûts, Têtes de remplissage), 
Mise en canette (Encanneuse, Canettes)

NOUVELLE ADRESSE

Comme pro enregistré sur notre 
site e-commerce, béné
 ciez :

• De réductions permanente
sur certains produits (levures, 
houblons, malts, produits de 
nettoyage)*

• De remises quantitatives
sur certains produits

• D’o� res et produits dédiés
aux professionnels

• La possibilité de payer 
votre commande via 
« Virement Instantané »

*minimum 5% de remise par rapport 
aux prix publics. (valable uniquement 
sur www.lecomptoirdubrasseur.fr)

Retrouvez-nous

Hall A
E-76



L’imprimerie de l’Éperon : 
un spécialiste

de l’étiquette adhésive
à votre service

(supports spéciaux, découpe 
laser, dorure à chaud...).

Tél. 06 08 47 69 35 
jean-marc@eperon.com

Valeurs et tradition.
Artisanat et saveurs.

KASPAR SCHULZ
BRAUEREIMASCHINENFABRIK & APPARATEBAUANSTALT GMBH BAMBERG — GERMANY

BREWING DISTILLINGMALTING �  .KASPAR-SCHULZ.COM



www.brelex.cz



actu.fr
BIÈRE

L’ACTU DE LA BIÈRE ET DE SES FILIÈRES

Rencontrons-nous au

Du Brasseur

ABONNEZ-VOUS-50%CODE
FLY50

salon MAGAZINE ÉPICURIEN

MAGAZINE ÉPICURIEN ÉDITÉ PAR BIERISSIMA POUR
BIEN BOIRE, MANGER ET VOYAGER. LA REVUE PAPIER
TRIMESTRIELLE, LE WEB, LES PODCASTS... TROUVEZ
LA FORMULE QUI VOUS CONVIENT EN VOUS ABONNANT 
SUR NOTRE SITE MORDUMAGAZINE.COM

Éditrice : Élisabeth Pierre

www.mordumagazine.com

- Une Académie spécialisée dans les formations 
professionnelles bières et mets, zythologie.

- Une offre de conseils pour la filière brassicole
de l’amont à l’aval.

- Des accompagnements personnalisés pour les 
brasseries : fiches techniques, fiches dégustations.
 
- Des outils pédagogiques interactifs et innovants 
et des parcours d’accompagnement en suivi.

- Une maison d’édition.

L’ ACADÉMIE PROPOSE DES 
FORMATIONS SUR MESURE 
POUR LES ACTEURS DE LA 
FILIÈRE BRASSICOLE ET DU 
MONDE DE LA RESTAURATION.

Retrouvez-nous sur le stand C05



Lüttich
15cl | 25cl | 33cl | 50cl







Musée Français
DE LA BRASSERIE

La tour de brassage construite en 1931.
Bâtiment classé MH, récemment revalorisé

Musée ouvert toute l’année

— Saint-Nicolas-de-Port — 


