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Chers amateurs de biéres et de saveurs authentiques,

C'est avec une grande joie que nous vous accueillons pour cette nouvelle édition du Salon
du Brasseur et de la Féte des Biéres, qui se tiendra du 20 au 22 octobre 2023 au Parc des
Expositions de Nancy.

Organisés par DESTINATION NANCY et le Musée Frangais de la Brasserie, ces événements
sont devenus des rendez-vous annuels incontournables de la scéne brassicole.

Avec prés de 179 exposants, dont plus de 40% représentent des entreprises étrangeéres, le
Salon du Brasseur se positionne en carrefour d'affaires, d’échanges et de découvertes des
derniéres innovations pour les acteurs de la filiere brassicole. Nouveauté cette année, le
salon s’ouvre a la distillerie des alcools de grains, élargissant ainsi I’horizon de saveurs pour
tous.

Au cours de ces deux journées des 20 et 21 octobre, les professionnels se réuniront pour
interagir et participer a des ateliers et conférences animés par des experts avec traduction
simultanée en anglais. Parmi les intervenants de renom, des représentants de Brasseurs
de France et du Syndicat National des Brasseries Indépendantes qui aborderont des sujets
d’actualité tels que 'analyse sensorielle du houblon ou encore les enjeux énergétiques.

Le Concours BRASSINOV®, pour sa 3éme édition, récompensera les avancées répondant
aux défis sociétaux et environnementaux de l'industrie brassicole, de la matiére premiére
au consommateur. Le studio podcast, «Les Inter'brew», animé par Biére Actu pour la
seconde année consécutive, vous offre la possibilité de suivre en temps réel les temps forts
du Salon et les interviews des différents acteurs de I'événement.

La Féte des Biéres débutera le 21 octobre par la soirée festive mélant biéres, mets, musique
et divertissements. Avis aux amateurs de rugby : la demi-finale de coupe du monde sera
retransmise en direct a partir de 21h sur écran géant. Un moment assurément convivial,
sportif et festif !

Le lendemain, le Marché Biéres & Saveurs vous proposerq, a travers une quarantaine de
brasseries artisanales une variété de biéres artisanales a déguster et a acheter, ainsi que
de nombreux exposants valorisant leurs produits du terroir aux délices sucrés en passant
par les cosmétiques.

Que vous veniez en famille, entre amis ou en solo, de nombreuses activités, pour tous
les ages, vous seront proposées : structures gonflables, jeux de bistrot, ateliers biéres &
fromages, taureau mécanique, yoga beer, théatre d'improvisation, dégustations Nancy
Passions Sucrées et découverte de la Route Lorraine de la Biére avec la présence de I'Office
de Tourisme métropolitain...

Nous sommes impatients de vous accueillir et de partager avec vous ce moment de
convivialité, de découverte et de mise en lumiére de la culture brassicole.

N’hésitez pas a partager votre expérience sur nos réseaux sociaux, notamment sur nos
nouvelles pages @Salondubrasseur sur Linkedin et @Fetesdesbieres sur Instagram !

Votre présence, celle de nos partenaires, et 'engagement de nos équipes contribuent a faire
de notre territoire un lieu de rendez-vous incontournable pour les amoureux de la biére et
de la gastronomie.

Nous vous souhaitons une excellente visite.

)/ X

Francois WERNER Béatrice CUIF-MATHIEU E : E
Président du Conseil d’Administration Directrice générale o
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@ Find the English version

by scanning the QR code
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MUSEE FRANCAIS
DE LA BRASSERIE
SAINT NICOLAS DE PORT

Voila ouvert le 25° Salon du Brasseur qui, gréce au partenariat actif entre le
Musée Francais de la Brasserie et DESTINATION NANCY, a trouvé sa dimension
d’événement national du monde de la brasserie. Que de chemin parcouru depuis
les premiéres éditions présentées a Saint-Nicolas-de-Port qui rassemblaient
une petite dizaine d’exposants dont plusieurs répondent toujours présents a
notre rendez-vous annuel. Je tenais a les remercier de leur fidélité.

Remercier également tous les acteurs qui font vivre ce salon : les organisateurs
du Musée et de DESTINATION NANCY, les conférenciers qui donnent a cette
réunion annuelle un véritable contenu scientifique et culturel, les exposants,
chaque année plus nombreux et bien s(r, les visiteurs, brasseurs professionnels
ou amateurs ainsi que tous ceux qui a titres divers s’intéressent a la biére, au
brassage, au maltage et maintenant a la distillation des alcools de grains. Ce
melting-pot convivial est une des caractéristiques essentielles de notre salon.

Ces derniéres années ont été un peu rudes pour les brasseurs. A peine remis du
covid et des perturbations qu’il a engendrées, voici poindre la crise économique
avec un renchérissement des matiéres premiéres, des énergies, des matériels. A
celq, s'ajoute une météo estivale pour le moins capricieuse allant de la canicule
a une fraicheur presque hivernale sans compter les inondations ... On parle
d’abandon, de fermetures, de faillites pour les petites brasseries encore fragiles.

Pour ma part, jai confiance dans la combativité et l'inventivité dont les
brasseurs ont fait preuve depuis plus de 20 ans pour rebondir. Leur présence ici
en atteste.

Que ce salon soit l'occasion pour chacun de rencontres, d'échanges, de
formation, d’acquisitions ... bref, qu’il soit un moment fort, voire incontournable
de la sphére brassicole en France.

Bon salon & tous

Find the English version Benoit TAVENEAUX
by scanning the QR code Président du Musée
Francais de la Brasserie
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Maitriser I'énergie
commence par
I’échange

Plus de 600

micro-brasseries

équipées !

* Refroidisseur de mo(it.

« Economiseur par
préchauffage de I'eau
entrante.

* Raccords possibles :
sms, clamps, din, type
Garolla, RJT, etc.
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TECHNOLOGIES
THERMIQUES

Roanne - France



INFOS PRATIQULS

Le Salon du Brasseur est le salon technique leader en France
pour les brasseurs professionnels et amateurs.

Vendredi 20 & Samedi 21 octobre / 9h - 18h

Entrée plein tarif valable pour la durée du salon:10 €

Brasserie Le Bazin — Restauration de 12h et 14h
Musée Frangais de la Brasserie — Restauration rapide
Food-trucks sur la terrasse 9

Les conférences sont accessibles a tous et leur acces
est inclus dans le prix d’entrée du salon.
Retrouvez la liste des conférences en pages 11 & 13.
Une traduction en langue anglaise est disponible - rendez-vous a I'espace conférences.

Les ateliers nécessitent une inscription préalable et les places sont limitées.
Rendez-vous en salle n°3 si vous souhaitez y participer.
Retrouvez la liste des ateliers en pages 11 & 13.

Il est situé en extérieur, en face du hall d’exposition.

www.salondubrasseur.com

LE SALON DU BRASSEUR REVIENT “eﬁi

JEU I)I 17 & VENDREDI 18 L
OCTOBRE 2024
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TECNOLOGIA CERVECERA IBERICA

simple Configurable Efficient

www.lebrassage.com | +33 444 890 046
commercial@icespedes.com




ETIQUETTES ADHESIVES & CARTONS POUR VOS BOUTEILLES
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Altheno Etiquettes - Marta FILLOD
1 montée des Sources
07800 La Voulte sur Rhone

Tél: 06 5223 38 48 - 04 75 56 83 40
www.altheno.com

ﬂ Suivez nous sur Facebook
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SPECIALISTE EN CREATION DE MICRO-BRASSERIE.
CONSEILS, FOURNITURES ET SAV

BRAUMEISTER, POMPE, CUVE, EMBOUTEILLAGE, CONCASSAGE, ETIQUETEUSE, GROUPE DE
FROID, TIREUSE...

B W

WWW.BRASSER-SA-BIERE.FR — |

A M D 5 BP 50150 - 21203 BEAUNE CEDEX
+33(0)3 80 22 91 65 - contact@brasser-sa-biere.fr

INDUSTRIE www.amos-industrie.com




I'H G ENIER.I

PLUS DE 90 BRASSEURS ET
BREWPUBS NOUS FONT
CONFIANCE DEPUIS 2012

MATERIEL DE CONDITIONNEMENT  PRODUITS & EMBALLAGES

o Remplisseuse atmosphérique, iso. o Hygiéne (protocole sur demande)

« Etiquetage, marquage, * Bouteilles,

e Convoyeur bouteilles, e Capsules couronne, Bouchons, Muselets,
« Mise en carton, « Emballages, Etiquettes ...

o Palettisation, Per lisation sur d di

Autres matériels sur demande

DER FRANCAIS DE LA BRASSERIE ARTISANALE

3P 37 Tournebride — 44690 LA HAYE-FOUASSIERE — Tél. 02 40 54 80 70 / FAX 02 40 54 87 75
e-mail :contact@fourage-cti.fr - Site : www.fourage-cti.fr
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VENDREDI 20 OCTOBRE : 9H - 18H
L4
Espace conférences - Acces libre pour tous Salle 3 - Inscription au préalable - Infos : www.salondubrasseur.com
9H45 Synergies entre variétés de houblon et 10H00 Démonstration d’une unité de distillation sous
levures pour intensifier les arémes d’un houblonnage vide : partie théorie
tardif ou a cru Laurent DUBREUIL, PDG des Laboratoires Dujardin-Salleron et
Prof. Sonia COLLIN & Cécile CHENOT, Université catholique de Louvain, Antoine GRUAU, cenologue, technico-commercial France au sein
Louvain-la-Neuve Unit of Brewery and Food Sciences des Laboratoires Dujardin-Salleron

Inscription sur mfb@passionbrasserie.com

10H45 Tout savoir pour produire une belle mousse

Bl .
Patrick BOIVIN, IFBM 11H00 Comment réaliser Panalyse sensorielle

du houblon ?

Philippe MARTIN, Comptoir Agricole - Hop France
11H45 Le marché de la biére en France : Inscription sur philippe.martin@comptoir-agricole.fr
L’age de la maturité ?

E | GILLARD, f 1t Projet Amert °
AT E bR G AR AR 12H30 Comment reconnaitre les faux gouts de la biere ?

Pauline DE FACQ, IFBM et Patrick BOIVIN, Responsable audit et

14H00 Comment optimiser ses achats et ses formation, IFBM

approvisionnements en cette période de crise ? geraldine.pfund@qualtech-groupe.com

Emilie FARAUS, Syndicat National des Brasseries Indépendantes Limité a 20 personnes

15H00 S’approprier les Guides Bonnes Pratiques 14H00 Comment réaliser mes premiéres déclarations
Hygiéne en microbrasserie : outils et méthodologie aux douanes ?

Laure RAVEROT-BOURGEOIS, Formatrice en Biotechnologies / Florence WALLER-LEITNER, Douanes de Lorraine

Brasserie Inscription préalable obligatoire sur

mfb@passionbrasserie.com

16H00 Comment créer son étiquette de biere ? Mgl s 0 6 U ety [Remis

Limité a 20 personnes
Annette FREIDINGER, Musée Frangais de la Brasserie — Muriel
SLAWYK, Brasseurs de France — Ludovic NORMAND, Studio
Blackthorn 15H30 Gestion de la Fermentation et aromes
fermentaires
17HO0 Le vide : futur de la distillation du whisky ? :Engue”a“d ABT, ’22%0“3' Sa'e; ISR R
P . . nscription sur mfb@passionbrasserie.com
Franck JOLIBERT, Musée Frangais de la Brasserie s e

16H30 Le réemploi des bouteilles : pourquoi, comment ?
Clémence HUGOT, France Consigne
Inscription sur mfb@passionbrasserie.com




REJOIGNEZ LES Créé en 2016 et avec plus de
ADHERENTS DU 850 ADHERENTS, le SNBI est le seul

[ ) syndicat qui représente exclusivement
%NBI les brasseries artisanales et indépendantes
SYNDICAT NATIONAL en France me.tr?polltalne et d'outre-mer,
DES BRASSERIES INDEPENDANTES avec pour missions de:

REPRESENTER | DEFENDRE

—  nos adhérents auprés J nos brasseries auprés
des institutions francaises des administrations et
et européennes des pouvoirs publics

FEDERER 5 INFORMER ET

3 I'ensemble des brasseries CONSEILLER

w indépendantes pour étre
e el nos adhérents sur les
représentatifs . . .
sujets réglementaires

et juridiques

=) | APPORTER DES SERVICES

X ' Guides spécifiques, salon virtuel permanent pour les
brasseries « BRASS'EXPO », centrale d'achat fournisseurs
« NEGO’BRASS » exclusivement pour nos adhérents,

d
&

questions / réponses réglementaires et toujours le
LABEL BI synonyme de qualité pour les consommateurs
BRASS:
- NEGE®
AP0 BRASS?
BRASSERIES INDEPENDANTES BRASSERIE
Centrale d'achat pour INDEPENDANTE

SALON PERMANENT pour les
nos adhérents

www.brass-expo.com

POUR NOUS REJOINDRE www.snbi-france.fr

contact@snbi-france.fr




SAMEDI 21 OCTOBRE : 9H - 18H

CONFERENCES

Espace conférences - Acces libre pour tous

9H30 Santé économique du secteur de la brasserie
Magali FILHUE, Brasseurs de France

10H30 Pourquoi la biére reste en retrait dans la
restauration gastronomique ?

Hervé LOUX, HLX Beer Consulting

11H30 Les clés du brassage amateur

Patrick FRICOTEAUX, Fondateur de I'association des
Moussquebieres

14H00 Comment réduire sa consommation de CO2 ?
Pierre BRABANT, IFBM

15H00 Optimiser les paramétres de la fermentation
pour atteindre I’atténuation sans produire de faux-
gouts

Enguerrand ABT, Regional Sales Manager, Fermentis

16H00 Céréales maltables autres que I'orge et leur
utilisation

Yahia CHABANNE, Les Maltiers

Find the English version
by scanning the QR code

ATELIERS

Salle 3 - Inscription au préalable - Infos : www.salondubrasseur.com

10H00 Démonstration d’une unité de distillation sous
vide : partie théorie

Antoine GRUAU, Laboratoires Dujardin-Salleron

Inscription sur mfb@passionbrasserie.com

11HO0 Bonnes Pratiques pour produire des lagers : Atelier
faux-gouts spécifiques (Diacétyle, DMS et H2S) et choix de
fermentation

Didier THEODORE, Lallemand Brewing

Inscription sur fantoine@lallemand.com
Limité a 20 personnes - Ouvert aux brasseurs

12H30 La dégustation des malts

Pauline DE FACQ, IFBM — Patrick BOIVIN, Responsable audit et
formation, IFBM

Inscription sur geraldine.pfund@qualtech-groupe.com
Limité a 20 personnes

14H00 Comment réduire ses consommations d’énergie ?

Franck JOLIBERT, Musée Frangais de la Brasserie Inscription
sur mfb@passionbrasserie.com

15H00 Forum sur le brassage maison

Patrick FRICOTEAUX, Fondateur de I'association des
Moussquebiéres - Stéphane HERMENT, Ingénieur et brasseur
amateur

Inscription sur mfb@passionbrasserie.com
Ou sur place, en fonction des places disponibles
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© @salonduBrasseur
@ salon du Brasseur




REJOINDRE BRASSEURS DE FRANCE

Brasseurs de france: au service de tous les brasseurs depuis 1878
représentant des brasseries francaises artisanales, familiales, historiques et internationales.
98% de la production nationale - 96% de TPE-PME

PROMOTION

Ma profession doit étre active
au sein de la filiere, valorisée dans SOC|AL
les médias et les événements.
Comment exporter mes produits ? Je souhaite étre au courant
: des changements sur le droit du
R A:‘C'IA BOTTI: - travail : droits de mes salariés,
irec ?"ICS e la communication " obligations patronales...
ELISE SEQUALINO : . .
Responsable Pole adhérents et événementiel 1 BENEDICTE SIZARET :
| Chargée des affaires générales

. iy REGLEMENTAIRE
J DEFEN,SEt,() L) ET DEVELOPPEMENT
€ veux etre represente(e -

auprés des pouvoirs publics A DURABLE -

francais et des instances

Mes étiquettes sont elles conformes ?
européennes.

Il me faut de P’aide sur la fiscalité.
Quelles sont mes obligations
environnementales ?

MURIEL SLAWYK :

Directrice des affaires juridiques et réglementaires
TIFENE SCIACCALUGA :

Chargée des affaires réglementaires

MATTHIAS FEKL :
Président
MAGALI FILHUE :
Déléguée générale

(J) 01.42.66.29.27
M (= elise.sequalino@brasseurs-de-france.com
" @BrasseursFrance

brasseursdefrance

www.facebook.com/brasseurs.france

Concours_Talents_Bierologie
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CUSTOMIZE YOUR CRAFT

. PERSONNAVUISEZ VOTRE.ART

RETAIL & BULK SIZES 1.855.855.3505
ACHAT PAR LOT ET AU DETAIL WWW.AMORETTI.COM

b JUMAG

Vous avez besoin de vapeur?
Notre expertise vous accompagne

R

HY ‘rlt{ P
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T ! ”ﬂ R }‘;.57 Salon du Brasseur
= 20 - 21 Octobre 2023

jumag.fr Nancy, Parc Expo




BEER'S TO YOU!

FOR CREATIVE
BREWERS

Une gamme compléte dédiée aux brasseurs exigeants

Salles a brasser automatiques a partir de 20 HI

Séparateurs centrifuges

Vannes et pompes Hygiéniques, technologie de nettoyage et
vannes aseptiques

Remplisseuses innovantes ALL-IN-ONE (verre, PET & can)
Process complets de fabrication pour liquides

| Engineering
for a better .
world. gea.com/brewing




LES FORMATIONS AU MUSEE
FRANCAIS DE LA BRASSERIE

L'engagement du Musée auprés des
brasseurs, gu’ils soient professionnels

ou amateurs passionnés, a conduit
I'association & mettre en place des temps
d’initiation et de formation encadrés par
des spécialistes et des experts du métier
concerné.

Stage théorique pour connaitre et
approfondir les bases scientifiques et
techniques du brassage, pour brasseurs
amateurs avertis ou professionnels, ce
stage fait appel a des notions de physique,
de chimie, et de microbiologie.

Il aborde largement les impacts qualité
(matiéres premiéres - température - pH -
protéines - tanins - calcium - hygiéne - ...)
Prochaine session : 22 au 26 janvier 2024

Ce stage destiné aux brasseurs, présentera
dans le détail les procédés a mettre en
ceuvre pour produire des whiskys et
spiritueux. Le programme abordera la
production d’une biére (wash), la distillation
de facon approfondie « cceur du process »

1l

SALON DU

B

A L'OCCASION DU SALON
DU BRASSEUR, L'ENTREE

AU MUSEE FRANGAIS DE

Ey

MUSEE
DF L4 BAASSERE
SAMT MICOLAS DE PORT

DIMANCHE 22 OCTOBRE.

BRASSERIE EST OFFERTE DU
VENDREDI 20 OCTOBRE AU

ainsi que le vieillissement. Une visite
d’un site de production avec chai de
vieillissement est prévue.

Prochaine session : 5 et 6 février 2024

Chaque dimanche impair pour assister
et participer au brassage dans la « pico-
brasserie » du Musée, s’'inscrire auprés du
secrétariat.

Renseignements et inscriptions :
https://passionbrasserie.com/formations/

~~

SCAN ME

Un questionnaire visant & préciser vos
besoins et attentes de formations est
disponible a I'accueil du salon n'hésitez
pas a le demander et a le compléter.

Sur présentation

de ce coupon au
Musée Francgais de la
Brasserie:

1 entrée achetée
=1 entrée offerte*

LA




I?onnez forme -
AVOTRE =
BIERE ,

Berlin Packaging est le plus
grand fournisseur d’emballages
hybrides au monde de récipients
en verre, plastique, métal et
fermetures.

Le Studio One Eleven, le moteur
d’innovation de Berlin Packaging,
crée des solutions d'emballage
personnalisées en travaillant en
étroite collaboration avec toutes
les parties prenantes impliquées.

Standard, ou personnalisé, nous
vous créerons un emballage
inoubliable !

berin

PACKAGING

berlinpackaging.eu
corporate.berlinpackaging.fr
info.fr@berlinpackaging.com

SOLUTIONS

ECONOMIQUES
ET PRATIQUES

Nos marques :

« Flexlabeller
« Ghidi

« Liverani

« Brewtools

TESTE & APPROUVE
PAR NOTRE BRASSEUR

&
MICR@ contact@microbrasseur.com

BRASSEUR  1:1..0630581903




LISTE DES EXPOSANTS’

* Selon leur rubrique principale

ACCESSOIRES ET
PRODUITS DIVERS

AIR LIQUIDE FRANCE INDUSTRIE

= AROBOIS - TONNELLERIE DEMPTOS
CDM BRASSERIE

CO2 WINERY

KERSIA SOPURA

MESSER FRANCE

REALCO

= SOGEBUL SAS

VIN ET TERRE

CONDITIONNEMENT

ADAM & PARTNER
ALFATEK SRL
ALLIANCE MADE IN FRANCE
= ALTHENO ETIQUETTES
= ARIA PACKAGING
AUTAJON ETIQUETTES
::BARANGE
BEDI
2 BERLIN PACKAGING FRANCE
BLEFA GMBH
CAN X LAB
2CANNERY OU
CORE EQUIPMENT
7 COSTRAL SA
= DUETTI PACKAGING
EDARD
EMMA
EOS INNOVATION
ETIQUETTES BERG SARL
ETIQUETTES THEOPHILE
EZS EASY-SOLUTIONS
= FASS-FRISCH GMBH .
FGI - ETIQUETTES & SYSTEMES
FIMER
= FLEXIKEG
GAI FRANCE
GRUPPO BISARO-SIFA
= HEUFT FRANCE SA
= IMPRIMERIE DE L’'EPERON ETIQUETTE
JULIUS KLEEMANN GMBH & CO.KG
KRONES
LAMBRECHTS KONSTRUKTIE NVD56
LORGE IMPRIMEURS
= M+F KEG-TECHNIK _
MAISONNEUVE LE FUT FRANCAIS
NOMOQ - THE CAN DO COMPANY
= OKJ CONCEPT
PILSENA BEER KEGS
= PONT EMBALLAGE
PONTUM AB
RAUSCH USED KEGS.
= SAUNIER SA
::SCHAFER WERKE GMBH
SG-TECH
SMURFIT KAPPA LORRAINE
SOFOMEC
= STEVIAL
STRATUS PACKAGING
TASCO
TEMACO CONTENANTS

A4
E79
A72
E02
D19
C66
C16
A81
A85

B32
C89
C75
E30
D09
C70
C05
C75
AO01
E22
B45
B81
B85
C75
D75
D55
C26
C05
D16
E74
C12
E69
C85
D85
AB2
AB5
A16
C31
B25
E69
C65

E47
C19
C86
D22
B17
Ad4
C51
A58
B19
EO07
D07
D54
B69
C30
C45
B45
A55
E55

= Brasseurs professionnels et amateurs



= THIELMANN PORTINOX S.A.
TMG IMPIANTI S.PA
VINEA CDA KTM

EQUIPEMENT DE
LABORATOIRE / LOCAUX

1-CUBE
ACTEMIUM PROCESS & MESURES
ANTON PAAR FRANCE
BIOMERIEUX
BIOMIRE SAS
= DUJARDIN-SALLERON
FOSS FRANCE SAS
LABORATOIRES HUMEAU
= LIMATEC
VINOLIA FOOD INOX

EQUIPEMENTS POUR
DISTRIBUTION

= BERRY SUPERFOS
zBOURBON DESIGN INDUSTRY
IMPRIMERIE LOOS-HVI
2 LENNE CREATION
RASTAL GMBH & CO. KG
THERMOTECHNIKA BOHEMIA
TIRAGE PRESSION
VD GLASS

FABRICATION

AGROMETAL
22AMOS INDUSTRIE
ANT SYSTEMS
A-PF SOLUTIONS // BEERAZIMUTH
BANKE GMBH
BARRIQUAND TECHNOLOGIES THERMIQUES
BELGIAN PROCESS SOLUTIONS
< BRAUKON GMBH
BREWING & CO.
BROUWLAND
CESPEDES
CFT GROUP
CG INDUSTRY ECOFASS
CI2P
COENCO BVBA
= COMAC ITALIA
CRIQUET,
= EASYBRAU-VELO
= EDS
ESAU & HUEBER GMBH
EUTIT
FLOTTWEG FRANCE SAS
= FOURAGE-CTI
»FRAUGROUP SRL
% GEA LPT SFT TUCHENHAGEN
INOXPA .
JUMAG SYSTEMES VAPEUR
KASPAR SCHULZ GMBH
KOSME
LIATECH
= MICROBRASSEUR
NDL CRAFT :
PACOVSKE STROJIRNY
= PARTENAIR
PEMFLOW
2 POLSINELLI ENOLOGIA SRL
= ROLEC PROZESS UND BRAUTECHNIK
SIMATEC IMPIANTIBIRRA
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D27
E10
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C32
Ad1

A1

E11

B32
B70
D63
C89
A42
E25
B18
E11

E90
E20
B12
C83
B32
C64
B28
C11
C44
D54



= SK SKRLJ
TIANTAI CRAFT BEER EQUIPMENTS
= TINAFLEX
TRANSFLUID
VIESSMANN INDUSTRIE FRANCE S.A.S.
WALLART
WATERA4LIFE/INDCOM
= ZIPTECH - THE ART OF BREWING

MATIERES PREMIERES

= AEB FRANCE
2 AGRONET BREWING
+AMORETTI
AROMES & SAVEURS
AUTHENTIFRUITS
BALLES DE RIZ BIO
BARTH-HAAS
BIERE APPRO
BOHEMIA HOP
BRELEX S.R.O
BREWLINE
BREWPARK
= DFC DRINKS
FABSTER AROMATIQUE
=+ FERMENTIS BY LESAFFRE
FRUINOV
HOP FRANCE BY COMPTOIR AGRICOLE
HOPEN - TERRE DE HOUBLON
HVB
= LALLEMAND BREWING
=LE COMPTOIR DU BRASSEUR
LES MALTIERS
MALTERIE ARTISANALE MALTALA
MALTERIE DU CHATEAU
= MALTERIES SOUFFLET
= MALT’IN POTT
=+ MASTER TENT
= POF
PROHOPS GMBH
SBI SELECTED BREWING INGREDIENTS
TRUE-HOPPING GESTION AROMES
= WEYERMANN SPECIALITY MALTS
% YAKIMA CHIEF HOPS

SERVICES

=BCB - BRASSERIE A FACON
BEERAZIMUTH
BIERISSIMA
= BIOCEANE
:BRASSEURS DE FRANCE
= BRASS’EXPO
BREWING THEORY
BTOBEER
= BTOBEER
CERTIPAQ BIO
= CZECHTRADE FRANCE
IRECTION REGIONALE DES DOUANES
= EXPERTISE BIERE CONSEIL
FRANCE CONSIGNE
HICHER CONSEIL
=1FBM QUALTECH
IL ETAIT UNE BRASSERIE
ILEX ENVIRONNEMENT
=LA BEER FABRIQUE
LE RIGAL DE LA BIERE
STUDIO LES INTER’BREW
SUPER G
= SYNDICAT NATIONAL DES BRASSERIES
= INDEPENDANTES
= THE BREW SOCIETY FORMATIONS
= UNION DES BRASSERIES DU GRAND EST

D41
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DO1
D45
B32
A20
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E61
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EO06
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D20
A34
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B86
E71
A45
B55
B41
B63
C72
B73
A45
B32
C17
E56
B10
A88
D32
C18
A88
C21
B39
A74
C28

B39
A90
C17

= Brasseurs professionnels et amateurs



MUSEE FRANCAIS
DE LA BRASSERIE
SAINT NICOLAS

DE PORT

ENTREE

E07 EN | E25 | |Ezsl E31 |
E06| E10 E20 | E22 E30| E32 E46
D11 D27 D41
D05 D07|D09 D17 | D19 |D21 D31 D45
D06 D16|D18|D20|D22 D32 )
ci1 D28 ca5
co5 ci5|c17|c19|c21 c29 | c31
c CF]
c12 c16|c18|c2o0|c22 C26 czalcaolcsz c40| ca44
SNB: Z:kT =
B07 | Bi1 B17 |B19|B21 B25 B31 a B45
Boslaos B10|B12 B18 B28
B22 B32 A4 A45
A07 A1 A17
|_Aoﬂ |A12| A16 | 5 quolAzz. |A30|A34| | A42 |A44|



DESTINATION
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LE IFR SALON PERMANENT
EN LIGNE

des fournisseurs de la filiére brassicole

» Exposants nationaux
et internationaux

2 FORMULES

FORMULE STANDARD FORMULE
500 €/an 750 €/an

POUR DEVENIR EXPOSANT

www.brass-expo.com/devenir-exposant/

Brass'Expo et le Salon du Brasseur,
partenaires mutuels.




LE MEILLEUR RENDU POUR VOS CANETTES

@ Haute qualité d'impression sans aucun minimum de commande
Y Des solutions adaptées & toutes vos créations graphiques.

—o Un process simple pour la personnalisation de vos canettes.

N[o][e]e; WWW.NOMOQ.COM

The can do company *

N O M O Q L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE.

*LA solution canette A CONSOMMER AVEC MODERATION.




Au service des
brasseurs!

®

Brasserie

BOUTEILLES
75cL&33cL /\\

33 cL LN NRB fabriquée dans les
Vosges a Gironcourt-sur-Vraine ! ©1 &gt

HYGIENE

Une expertise en hygiene avec AUMPEX

Solutions de nettoyage et de désinfection
innovants et certifiés ECOCERT® %
Audit hygiéne e
Plans de nettoyage & gestion de I'eau

LABORATOIRE

Audits oxygene & mise en bouteille
Analyses de routine & analyses fines

BOUCHAGE

Bouchons techniques

Bouteilles 75cL CATALOGUE ALIMPEX

CDM Brasserie

3 rue du Transformateur < contact@cdmbrasserie.fr y:
Q 68126 BENNWIHR-GARE % 0389798967 x

*Distribution bouteilles soumise a une zone géographique précise : contactez-nous.



ALCODIAL G g

Et toute la gamme Sogebul pour votre brasserie

03847378 20 www.SOGEBUL.fr |70247 27 68 25

De la bouteille vide au carton ferme

Des solutions adaptées a tous vos besoins
Bottling technology
www.costral.fr

Rincage -Tirage - Capsulage

Etiquetage pour toute cadence de 500 a 3.500 bt/h

Monoblocs d'embouteillage  Etiqueteuses adhésives Début - Fin de ligne

Des études d'implantation - une fabrication « Made In Franceﬂ:ri

> Retrouvez-nous sur le stand Hall A C43

COSTRAL

ZA 1, rue des prés
68340 RIQUEWIHR
Tel: 03.89.47.89.45
www.costralfr

0 Costral S.A

@ @costralbottlina




F R AN € E

ENCANNEUSE ROTATIVE

A BECS VOLUMETRIQUES ELECTROPNEUMATIQUES
POUR PRODUITS PLATS ET GAZEUX

QUALITE - PERFORMANCE - INNOVATION

Maitrise de I'oxygéne dissous
Cycle de travail avec gaz neutre
Désinfection facile et sire
Sertisseuse « trivolver » brevetée pour trois types de couvercles différents
Prédisposée injection d’azote liquide pour produits plats

Jusqu’a 4 000 canettes/heure

ZAC DE GUEIRANNE - 370 Chemin des Costettes 15 SUIVEZ-NOUS

83340 Le C t-des-M Val - 9001
e Cannet-des-Maures {Var) TAD01 QUGHOPI»

Téléphone : 04 94 50 08 40 pe : n m E
Emall : contact@gaifrance.fr & B REPUBLIGUE PRANGAISE

Site web : www.gaifrance.fr

GAI : CONSTRUCTEUR ET INTEGRATEUR DE LIGNES COMPLETES DE CONDITIONNEMENT.




COLLOQUE BRASSERIES AU TEMPS DE L'ARTDECO

DANS LE GRAND-EST

BRASSERIES
AU TEMPS DE

LART DECO

DANS LE GRAND EST

28¢ CONCOURS
DE BIERES

Le concours de biéres du
Musée Francais de la Brasserie
est le plus ancien et I'un des
plus importants en nombre
d’échantillons dégustés.

Pour cette 28 édition, la
chronologie est revue pour
permettre la remise des prix
lors du prochain Salon du
Brasseur en 2024.

Inscriptions entre le 1° janvier
et le 21juin 2024.

Envoi des échantillons au
Musée avant le 1°" ao(t.

Le colloque portant sur les brasseries au
temps de I'Art déco dans le grand est s’est
tenu fin mars a Saint-Nicolas-de-Port.

Les actes seront disponibles pour la fin de
I'année 2023. Se renseigner au Musée

Les 30, 31 mars et 1° avril 2023
a Saint-Nicolas-de-Port

Organisé par le Musée Francgais de la
Brasserie en partenariat scientifique avec:

L'AMAL (Archives Modernes de
I'Architecture Lorraine)

L'/APIC (Association pour le Patrimoine
Industriel en Champagne-Ardenne)

& le soutien de '’Académie de Stanislas.

Détail du programme sur
www.passionbrasserie.com

Biére blonde de - de 6 % vol. (blonde <15 EBC)

Biére blonde de + de 6 % vol. (blonde <15 EBC)

Biére blonde & dominante houblonnée (blonde <15 EBC, IBU > 30)

Biére ambrée de - de 6 % vol. (ambrée 214 EBC et < 28 EBC)

Biére ambrée de + de 6 % vol. (ambrée 214 EBC et < 28 EBC)

Biére ambrée a dominante houblonnée (ambrée 214 EBC et < 28 EBC IBU > 30)
Biére brune de - de 6 % vol. (brune = 27 EBC et < 50 EBC)

Biére brune de + de 6 % vol. (brune 227 EBC et < 50 EBC)

Biére brune a dominante houblonnée (brune = 27 EBC et < 50 EBC, IBU > 30)
Biére noire (noire 2 48 EBC)

Biére a ... épices, fruits, alcool...

Biére aromatisée

Biére de blé type allemand

Biére de blé type belge (blanche <15 EBC)

Biére vieillie en fut de chéne

Biére sure (acide)

Biére sans gluten (tous styles de biére)

Biére a faible taux d'alcool, = 2,8 % vol - catégorie réservée aux professionnels
Biere libre (qui ne correspond pas a I'une des catégories existantes)

Proclamation des résultats et remise des récompenses
lors du prochain salon (17 et 18 octobre 2024).

®



@Flir Liquide  REMBO™

Solutions Brasserie Artisanale

Gaz, équipements, services et expertises

Avec la solution REMBO™, vous
disposez d'unreéservoir de CO, dont
le remplissage est assuré directement
par nos conducteurs-livreurs.

REMBO™
de300a
2000* kg
deCO,a
disposition

Quels avantages ?

*Nouveau(pourle 2000) .
: *Vous avez toujours du gaz

disponible.

* Vous n'avez plus de bouteilles ou
cadres a manipuler.

* Le remplissage s'effectue sans
intervention de votre part.

* Vous bénéficiez de la certification
ISO 22000.

Pour plus d’infos sur la
solution REMBO™ ?

Contact : AIR LIQUIDE FRANCE INDUSTRIE
- ENTITE BOISSON

Service Client : 09 70 25 00 00 ZETECd

Contact.alfi@airliquide.com
Du lundi au vendredi de 8h a 17h30

Site Internet :
https://industrie.airliquide.fr/entite-boisson




STEVIR\L

La Passion de la Qualité

+ Etude d’'implantation de lignes completes d’embouteillage
& Cadences de 200 a 20.000 bt/h

& Service aprés-vente dynamique et qualifié

+ Important stock de piéces détachées de
nombreux constructeurs

LAVEUSE EXTERIEURE
DE FUTS DE BIERE

PINCE DE DEPALETTISATION

ETIQUETEUSES

Pour
bouteilles et
canettes !

GROUPES
EMBOUTEILLAGE
— GRAVITE ET ISO

STEVIAL Sarl — 3, Rue de la Fecht —F 68 126 BENNWIHR-GARE
Tel. : 0033 3 89 21 41 00 — Fax : 0033 3 89 214101
www.stevial.com — stevial@stevial.com




— FE)TINAFLEX

. ‘ EXIGENCE - QUALITE - EXPERTISE
P POURVOS INSTALLATIONS
s DE BRASSAGE

1

3
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FABRICANT DE FLEXIBLES INDUSTRIELS & SOLUTIONS D'IMPLANTATION
www.tinaflex.fr - +33 (0)1 69 47 60 46 - contact@tinaflex.fr
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QUALITY INGREDIENTS
FOR CRAFT BREWERS

(3 Pelliconi

() BREWPARK (@) BREWPARKIr (i) BREWPARK

AGRONET
BREWING

LA MEILLEURE

pour les

. /7. SOPURA (s}
OAEB clhin Xierme T2

.
GP@ (/[DOHLER ~ aDvickers e
KEGCAPS - \{{=mmrems mentis

[]
LI
IMIIT  acciorap  [CanxLab]

ursir 8 Som, ; Tereos &EE_A:LCO BELGOSUC

73
circle @ycrowanc BE S%ALZ

e Celnat
DS v oo EFagron

6b rue des Terres - ZAC Croix Blandin 51420 Cernay-lés-Reims - France
+33 3 26 55 82 89 - contact@brewpark.com - www.brewpark.com

Duetti

packaging

beerindustry

DUETTI PACKAGING

Dépalettiseurs, Formeurs de cartons, Encartonneuse,
Palettiseurs, iles robotisées, Banderoleuses.

www.duettipackaging.com




nmm PP} BROUWLAND Your one-stop shop for

Professional quality equipment & ingrediénts

Visitez-nous

Hall A, stand E10

Sl .
WAL . ) e
RS @o/yKeg“ (€ Fermentis | Muntons
. - _
‘ap Anton Paar k y WLgIB'léE Yél!l(IIEFA
Rigtatilrs e www.brouwland.com

Redecouvrez I’art ancesiral
de la fermentation
avec nos amphores,
les gardiennes du gout

vinetterre
vinterre@live.ir - 05 57 71 06 72



Viessmann Industrie France SAS
6 Avenue de Bruxelles — 68060 Mulhouse Cedex v I E g M A N N

N° Cristal : +33 969 367 367 — industriefrance@viessmann.com

Viessmann Industrie France SAS, spécialiste de la chaudiére industrielle,
offre des solutions performantes et adaptées aux besoins spécifiques de
chacun de ses clients.

Notre engagement s’articule autour de 4 axes :

v Proposer des solutions fiables

v" Moderniser votre installation et réduire les colts de production

v’ Proposer des solutions sur mesure et individuelles d’économies
d’énergie

v Agir de facon durable tout en réduisant les émissions (chaudiéres
électriques / chaudiéres hybrides / chaudiéres hydrogénes /
chaudiéres biocombustibles...)

Nous proposons des solutions de production de vapeur a partir de 15 kg
de vapeur/heure jusqu’a 31.5 tonnes de vapeur/heure, a hauts
rendements, complétement décarbonées. En complément des chaudiéres
Vitomax hybrides et électriques, Viessmann Industrie France fournit
également des panneaux solaires photovoltaiques et solaires thermiques.

Toute I'équipe de Viessmann Industrie France SAS : ingénieurs, technico-
commerciaux, techniciens, monteurs et soudeurs vous accompagneront
dans le choix et la réalisation de la solution la plus adaptée.

Olivier JOBARD - 06 09 82 79 oo




Retrouvez-nous

Hall A
E-76

IONNELS ET AMATEURS

A COTE DE CHEZ VOUS

Ingrédients 1
Une large gamme de Malts conventionnels et Malts bio,
Houblons; Levures, Additifs de brassage.

Equipement

Produits de nettoyage et désinfection, Cuves de Brassage,
Pompes de transfert, Outils de mesures, Equipements
brassage, Filtration, Matériels laboratoire, Dry Hopping...

Conditionnement

Embouteillage (Bouteilles, Capsules, Capsuleuses...),
Enfltage (Soda Keg, Mini flts, Tétes de remplissage),
Mise en canette (Encanneuse, Canettes)

2 BOUTIQUES DEDIEES AUX BRASSEURS

NOUVELLE ADRESSE

BOUTIQUE DE REGUISHEIM
CENTRE LOGISTIQUE

8 Parc d’Activité de Illl,
68890 Réguisheim

BOUTIQUE DE LYON

662 rue des Jonchéres
Actipark — Batiment K,
69730 Genay

Infos & Horaires: www.lecomptoirdubrasseur.fr/nos-magasins

S
THE SWAEN

Y

Y4 malteries
d souffiet

Distributeur
officiel

Comme pro enregistré sur notre
site e-commerce, bénéficiez :

« De réductions permanente
sur certains produits (levures,

houblons, malts, produits de
nettoyage)*

» De remises quantitatives
sur certains produits

« D’offres et produits dédiés
aux professionnels

* La possibilité de payer
votre commande via
«Virement Instantané»

*minimum 5% de remise par rapport
aux prix publics. (valable uniquement
sur www.lecomptoirdubrasseur.fr)

SERVICE COMMERCIAL PRO

Camille Ancel-Nicolas
camille@lecomptoirdubrasseur.fr
+33(0)9 721743 09

www.lecomptoirdubrasseur.fr/professionnel

<

Fermentis

v Lesaffre

LALLEMAND BREWING




Valeurs et tradition. S Ry ‘
Artisanat et saveurs.

KASPAR SCHULZ
BAMBERG — GERMANY BRAUEREIMASCHINENFABRIK & APPARATEBAUANSTALT GMBH

L'imprimerie de I'Eperon :

UCOCIroN s

L'ETIQUETTE QUI FAIT BONNE IMPRESSION

(supports
haud...).

48 route de l'imprimerie - 24160 Preyssac d'Excideuil
Tél.: 05 53 62 2160 | contact@eperon.com

wWww.eperon.com

jean-marc@eperon.com
Tél. 06 08 47 69 35




DELEX

Houblons en pellets

Houblons en cones
Wet Hops
Extraits et huiles essentielles

Levures seches

Malts Pilsen, Munich




BarANGE...

Tradition & Technologie
ZADIEY 51630 | 03 26 54 08 66
www.baranee.com

Degusts 1932

I

RENCONTRONS-NOUS AU

SALON
DU BRASSEUR

L'ACTU DE LA BIERE ET DE SES FILIERES

Bouctond a Cha e

Pafédgmgz. lnnovant

MOR U i

MAGAZINE EPICURIEN

MAGAZINE EPICURIEN EDITE PAR BIERISSIMA POUR
BIEN BOIRE, MANGER ET VOYAGER. LA REVUE PAPIER
TRIMESTRIELLE, LE WEB, LES PODCASTS... TROUVEZ

LA FORMULE QUI VOUS CONVIENT EN VOUS ABONNANT
SUR NOTRE SITE MORDUMAGAZINE.COM

MD: :.I MORIU Nﬁ i
Ir I . () L

Editrice : Elisabeth Pierre

B BIERISSIMA

' ACADEMIE PROPOSE DES
FORMATIONS SUR MESURE
POUR LES ACTEURS DE LA
F‘UERE BRASS‘COLE ET DU D ccompagnements personnalisés pour I
MONDE DE LA RESTAURATION.  brasseries  fiches cechnigues, fches déguatations

- Une Académie spécialisée dans les formations
professionnelles biéres ct mets, zythologic.

- Une offre de conseils pour a filire brassicole
de I'amont & 'aval

- Des outils pédagog; tifs et innovants

e des parcours d accompagnement en suivi

- Une maison d’édition.



rasiall

Luttich
5¢cl | 33cl| 50

Une gamme qui s'étoffe.

Désormais disponible du galopin au format 50cl.

RASTAL: votre partenaire de dégustation.

Contact:

Julien Engel
Mobile 06 16 35 66 45 n follow us!
julien.engel@rastal.fr www.rastal.com




HALL A
STAND E90

www.kosme.it

Via Dell' Artigianato 5
46048 Roverbella (MN) Italy
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Musée Francais
DE LA BRASSERIE

La tour de brassage construite en 1931.
Batiment classé MH, récemment revalorisé
Musée ouvert toute 'année

— Saint-Nicolas-de-Port —




