Techniques, savoirfaire et innovations
pour les professionnels de la boisson
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LE SALON DU BRASSEUR & DE
LA BOISSON : UNE EVOLUTION
AU SERVICE DE L ENSEMBLE
DES FILIERES DE LA BOISSON

Créé au début des années 1990 par le Musée Frangais
de la Brasserie, le Salon du Brasseur s’est imposé au fil du
temps comme le rendez-vous technique de référence des
brasseurs professionnels et amateurs.

Depuis 2018, co-organisé par le Musée Francgais de la
Brasserie et DESTINATION NANCY au Parc des Expositions
de Nancy, le Salon du Brasseur est devenu un véritable
carrefour d’affaires privilégié, favorisant les rencontres,
les échanges, les découvertes et le développement des
relations commerciales entre acteurs de la filiere

Dans un contexte marqué par de profondes évolutions
de marché, des enjeux économiques croissants et
des dynamiques d’innovation accélérées, le Salon du
Brasseur fait aujourd’hui évoluer son positionnement pour
accompagner durablement les professionnels.

’ A partir de 2026, le Salon du Brasseur devient
le Salon du Brasseur & de la Boisson.

Cette nouvelle identité marque une ouverture stratégique :
élargir son périmétre pour présenter techniques, savoir-
faire et innovations & I'ensemble des professionnels de la
boisson, tout en restant fidéle & son ADN.

Les compétences, technologies et enjeux techniques
historiquement liés au brassage sont désormais partagés
par de nombreuses filieres : vin, champagne, boissons
fermentées, boissons no/low et boissons innovantes.

Fermentation, procédés de production, équipements,

ingrédients, maitrise de la qualité, désalcoolisation,
performanceénergétique ouencorecadreréglementaire
constituent autant de thématiques transversales au
coeur de I'événement.

Cette évolution ne se fait pas au détriment de
I'univers de la biére : elle le valorise au sein d’'un
écosystéme élargi, propice aux synergies, a la
diversification et a I'innovation.
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UN SALON DYNAMIQUE !il

ET CONVIVIAL

DES ATELIERS
TECHNIQUES

UN STUDIO PODCAST
« LES INTER'BREW »

en partenariat avec Biére
Actu pour donner la parole
aux acteurs de la filiere

boisson.

Tous les épisodes des
éditions précédentes sont a
écouter ou réécouter ici :

DES CONFERENCES
SCIENTIFIQUES

www.sdlondubrasseur.com/podcast

LE CONCOURS BRASSINOV

Il ecompense les meilleures innovations répondant au mieux aux
enjeux sociétaux et environnementaux de la filiere boisson : des
matiéres premiéres aux consommateurs.

ET SI VOUS ETIEZ L'UN D’EUX EN 2026 ?

Contact : Salon du Brasseur - Musée Francais de la Brasserie
03 83 46 95 52 / mfb@passionbrasserie.com

@ Reéglement et bulletin d’inscription :
www.salondubrasseur.com/concours



Pourquoi exposer
au Salon du Brasseur
& de la Boisson ?

LE SALON DU BRASSEUR EST
HISTORIQUEMENT LE SALON TECHNIQUE
LEADER EN FRANCE POUR LE BRASSAGE.

Aujourd’hui, il élargit son périmétre pour
refléter la réalité des marchés et des usages
professionnels.

UN PLAN DE
COMMUNICATION
IMPACTANT

Des encarts publicitaires partenariats avec de la presse
spécialisée.

Des invitations personnalisées envoyées A chaque
exposant et partenaire afin qu'ils puissent inviter leurs

prospects, clients et fournisseurs.

Des sous-bocks aux couleurs du salon dans les bars et
lieux stratégiques de la Métropole du Grand Nancy.

Une portée digitale renforcée avec une page Linkedin et
un site internet dédiés au salon.

Depuis 2025, le Salon est associé a Promosalons, le
réseau international partenaire des salons francais,
pour développer le visitorat international, notamment en
provenance d’Allemagne, de Belgique et du Luxembourg.

RATIBA HANAFI
Chargée d’affaires

rhi@destination-nancy.com
Tél. mobile +33(0)6 16 90 49 84

En charge des secteurs :
* Conditionnement

Equipement de laboratoire / locaux

Equipement pour la distribution
Accessoires & Produits divers

Ce que cela change pour vous :

= Un public élargi et qualifié :
brasseurs, vignerons, maisons de
champagne, producteurs de boissons
fermentées et no/low...

=3 Des besoins techniques communs :
équipements, process, ingrédients, R&D,
controle qualité, conditionnement

=3 Un retour sur investissement optimisé :

un méme savoirfaire, plusieurs marchés

=» Une logique de diversification
maitrisée, au coeur des enjeux
économiques actuels

VOUS SOUHAITEZ
PARTICIPER
A L'EDITION 2026 ?

Jeudi 15 et Vendredi 16 octobre 2026
Entrée visiteurs : 10€
Horaires : De 9h a 18h

Restauration sur place :
* Brasserie le Bazin

* Place des Food-trucks
* Buvette

GAGNEZ DU TEMPS ET ENVOYEZ
VOTRE DEMANDE DE PARTICIPATION
EN LIGNE !

Sur le site : www.salondubrasseur.com

=) Espace Exposant

MARINE PIRUS
Chargée d'affaires

mps@destination-nancy.com
Tél. mobile +33(0)6 83 96 31 13

En charge des secteurs :
* Matiéres premiéres

* Fabrication

* Services

DESTINATION NANCY

DESTINATION

*NONCOY

PARC DES EXPOSITIONS

Société anonyme Publique Locale en charge de la promotion de la destination et de la gestion et exploitation du Centre de
congrés Prouvé, du Parc Expo et de I'Office de Tourisme Métropolitain. Inferlocuteur unique pour I'organisation d’événements
professionnels ou grand public, elle a & sa disposition sur le ferritoire, une offre de services compléte et personnalisée, tfout

le savoirfaire et I'expérience d’'une équipe rompue a la réalisation et & I'organisation d’événements. Président du conseil
d’administration : Frangois WERNER, Directrice générale : Béatrice CUIF-MATHIEU, Directrice des Salons : Aurélie HENNEBERT



